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VIGILANZA IGIENICO-SANIPARTA . UFFICIO COWUNALE DtICTENE
CAPO To
VIGITLANZA SANITARTA E VETERINARTA

ART.1 - ATTRIBUZIONI DEL SINDACO

Alla tutela della Banith pubblica, alltosservanza del=

le leggi ¢ dei regolamenti in teria sanitaria,alltagsisten=
Za e vigilanza veterinaria pr vvede, nell'ambito del terri=
torio del Comune, il Sindacd il quale, nell'esercizio dels
le sue attribuzioni si avdle &ellfoflciale sanltarlo per
Lrattuazione dei servigi/di v1g11anza igienica e d1 assisten=
za sanitaria e del vetehinario comunale per 1 servizi vete;

rinari.

ART,2 = ATTRIBUZIONT DELBFUFFICIAEE SANTITARTO

. y .
LrUfficiale aanltarlo,/qualé organo perlferlco del Mi=

nisterc della Sanita, dlpéﬁde, né&l'ese élZlO delle sue
funzioni, direttamente 4zl medico p{gy{§01ale.

L'Ufficiale sanitario, oltre alle attribuzioni previste
dalle leggi in vigore:

1Y vigila nell'awmhito del territorio comunale sulls
salute pubblica e adotta i provvedimenti in materia di sa=
nita pubblica, che non comportino impegni &i spesa o con=

seguenze patrimoniali a carico del comune:

2) cura ltosservanza delle leggi e dei regolament1 sa=
nitari ed assiste gli organi della Amministraziohe comunas
le nella elaborazione e nelitesecuzione dei provvedimenti

sanitari di loro competenza-

3) riceve le denuncie di malattia, nei casi previsti
dalla legge e provvede alls registrazione dei titoli che
abilitano alltesercizio delle professioni sanitarie, del=

le professioni gusiliarie e delle arsi ausiliarie delle

professioni sanitarie:
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4) attua servizi di vigllanza igienica e di tutela sa=
nitaria su tutta la popolazicne scolastica;

5 vigila sulltiglene degli opifici grandi e piccoll
e su tutti i laboratori,ecc. ove si compiono lavori 1n co=

mune, coordinando l'azione con 1'Ispettoramm del Lavoro;

6) riferisce al Sindaco ed al HMedico Provinciale solle=
citando tutto cid che,nell'interesse della sanitd pubblica,

possa reclamare speciall e straordinari provvedimentis

7} raccoglie tutti gli elementl per la relazione annuale
sullo stato sanitario del Comune, uniformendosi alle istru=
sioni del Medico Provincials. Lt'Ufficiale sanitaric si avves=
le dell'opera dei vigili sanitari comunali e provinciali,

dei viglili wrbani e dei messi comunali.

ART,3 - ATTRIBUZIONI DEL VETERINARIC COMUNALE

Il Veterinario comunale preposto alla direzione del=
11 Ufficio veterinario nell'esercizio delle sue funzloni di
polizia, vigilanza e ispezione veterinaria d ufficiale go=
vernativo e, come tale, dipende dal veterinario provincilale
del quale esegue gli ordini.

Il Veterinario comunale, quale ufficiale governativo:

a) provvede alla applicezione delle disposizioni concer=
nenti la polizia wveterinaris e la vigilanza sanitaria su=

gli alimenti di origine animale;

b) vigila sullo stato sanitario del patrimonio mootecni=

co e ne tiene informato il veterinario provinciale;

¢) vigila sulla esecuzions delle leggli e del regola=
menti interessanti i servizi veterinari: di ogni trasgres=

sione fa denuncia al veterinario provinciale ed al Sindacoj

d) propone al Veterinario provinciale ed al Sindaco 1

provvedimenti necessari nell'interesse del servizlo;
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e) assiste il Sindace nelltegsecuzicne dei provvedimnenti
di sua coupetenza;
f) d& parere sul rilascio delle autorizzazioni e li=

cenze di competenza del Sindaco per l'esercizio gdi attivi=

ta soggette a vigilanzs veterinaria-

g) segnala all!'Ufficiale sanitario i casi 4i zoonosi
verificatesi negli animali e riceve dall'Ufficiale sanita=
rio la comunicazione dei casi di dette melattie accertate

nelltuomos

h) esercita tutte le attribuzioni & 1lui demandate dnle

le leggi e dai regolamenti;

1) il servizio del Veterinario, a carattere consorziale,
& disciplinato da apposito regolamento del congorzio fra i

comuni di Lonigo-Sarego-Alonse

ART,4 « SERVIZI SANITART DEL COWUNE

I servigi sanitari del Comune s0no.

a) assistenzga medico-chirurgica ed ostetrica dei pove=

ri del comune:-
b) vigilanza sulle professioni ed arti sanitarie;

c) vigilanza sulle condizioni igieniche del suolo e

delltabitato - igiene scolastica - igiene del lavoro;

) vigilanza sui generi alimentari negli scali, negli
Spacci pubblici, nel nercato, nei- frigoriferi, nel campo
boaric ¢ nel mattatoio, nei laboratori 4i carni insaccate,

salate o comunque preparate:

e) profilassgi delle malattie infettive dell'uome e de=
&li animali, e serviei inerenti (disinfezioni - vaceinazio=
ni);

) servizio delle spedalith:

in genere,

A e o .
g€) servizio necroscopio e polizia mortuaris
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CAPO II°
UFFICIO D' IGIENE E UFFIGCIO VETERINARIO COVUNALE

JRrpi

ART.5 -~ UFFICIO OVUHALE D' IGIENE

11 gervizio 4i vigllanza iglenica e 4di asgistenza sa=
nitaria & affidato, per 1tegecuzione, al ﬁersonale addet=
to alltufficio comunale drigilene,

Ad esso & preposto 11 Ufficiale sanitario sl gquale ap=
partengono 1 coppiti indicati nel precedente art.2.

T ufficio comunale dtiglene sl COUPONE, oltre che L'Uf=

" fieciale sanibario incaricato, del seguente personale:

Medici condobti . o+ « o o o e eooe 0 [ S
Ostetriche condotte . o . « o o ¢ 0 ¢ K. 1
Agssistentd sanitarie . . -+ o o o« o N, =~

Taplegati amminigtrativi incaricatl . N, 1

Vigili incaricatl . . « o o ¢ @ - " N. 1

I quali prestanc la loro opersa nggervando le normne
stabilite nel singoli rispettivi regolamenti. Allruwificio
comunale di igiene soprintende, quale autorita sanitaria

locale, il Sindaco.

ART, § - UFFICIO VETBERINARIO COMUNALE

T1 servizio di vigilenza e assistenza veterinaria ? af=
fidato, per l'esecuzione, al personale addetto alltUfficio
veterinario comunale,

Ad esso & preposto 1l Yetorinario comunale titolare
dells condotta il quale esercita le seguentl attribuzionis

1} servizio di essistenza veterinarlia;

2) direzione del macello pubblicos

3} gervigpi di polizia, vigilanzg ed ispezion® veterl=

naria.

Ttufficio veterinario comunale ai compone, olire che
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del Veterinario comunale titolare della condotta, del ge=
guente personale:

Tmpiegati amministrativi incaricati . . . N, 4

Vigili incericati , . . . . . . . . . . . N 1

I guali prestano la loro opera osservandc le norme sta=
bilite nei singoli rispettivi regolamenti,

Allrufficio veterinario comunale sopraintende,quale du=
torith sanitaria loczle, il Sindaco.

Il servizio del Veterinario, & carattere consorziale, &
disciplinato da cpposito regolamento del consorzio fra i

comuni di Lonigo-Surego-ilonte.

CAPO TITITo

ASSISTENZA MEDICO~CHIRURGICA ED OSTETRICA
ELENCO DEI POVERIT

ART,7 - SERVIZIO MEDICO-CHIRURGICO

Il servizio di cura dei malati poveri ¢ domicilio & ag=

sicurato dal Comune o mezzo di due medici condotti.

ART,8 -~ SERVIZIO OSTETRICO

All'assistenza ostetrica grotuita a domicilio il Comu=

ne provvede di una Ostebtrica consorziale.

ART.S « ASSISTENZA OSTETRICA GRATUITA

L10stetrica dbmunale dovra mesigdere gratuitomente le
pertorienti povere, accedende 2l loro demicilio quente
velte occorrn, sia di giorno che 4i notte, e vigiliando
sulle loro condizioni igieniche.

Dovrt cdempiere, altresl, alle prescrizioni di cui al
R.D. 26/5/1940, 1364 e al D.M. 11/10/1940.

Il servizio di Ostetrica consorzisle & disciplinato

do avposito regolamento frao i comuni di TONIGO e ATONTE,




i
i
i
'
i
!
i

I

-7 -
ART. 10 ~ AVENTI DIRITTO ALLt ASSISTENZA SANI TART.. GRATUITA

fanno dlritto all'assistensa sanitarie gratultas tuttl
i cittadini poverl nsti nel comune od aventil domiecilio le=
sale, ¢ quelli 4i passagglo che non nogzOoN0 avere altri=

menti ltassistenza ocoorrente,

R, 41 ~ COMPILALIONE PETLELENCO DEL POVEIL

Ogni enno, entro il 15 dicembre, a cura della Giunta
Lunicipale viene coupilato lfelenéo nominativo del poveri,
dimoranti nel cowmune ammessi alltassistenza sanitaria ©
slla somministrazione gratuite del medicinali.

pimane sempre agli interessati la facolth &i solleci=
tare anche nel corso dsiltanno lTtigerizione in detto elen=
co, fornendo le prove necessarie per ottenerla.

tentro l'elenco, deliberato dalla Giunta coaunale,
chiungue pud ricorrere entro trenta giorni dalla pubbli=
cazione, al Conslglio comunale che decide definitivamente
con deliberazione motivata, Tale ricorsc non ha effetto

sospensivo.

ART,” 12 - CONDIZIOVI PLE L'IS“RTATOFB NELL'ELENCO DEI
POVERI

Per 1'iscrizione nell'elenco di cui al predente art.
10, la qualitd di svente diritto all'assistenza sanitaria
gratuita va attribuite, olire a colore che viveno della
carith pubblica e privata, anche & quelli che, dai propri
redditi petrimoniali e dal lavore giornalierc proprio ©
di altre persone della famiglia, traggono appena 1 mezal
indispenéabili di sussistenza e oid senza distinzione di

sesso, di ethd, 4i domicilio, o di regidenza.
7.13 -~ PORSONE A CARICC

Le persone che per etd o invaliditd si trovino effet=

tivamente a carico di una famiglia sono computate nel no=
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vero del membri di essa, sempre che non abviano diritto sl
mantenimento o alltassistenza a carics di enti pudbblici e
di beneficienza o di slitre Tawigiic,.
ART. 14 - CORDIZIONI NEGATIVE PER It ISORTZIONE NELI EIZTCC
DEI POVERT

flon vengono iscritti nelltelenco del poveri quei mep=
bri di unz fawiglia che abbiano stabilmente diritto all'as=
sistenza saniteria gratuita a carico 4i enti pubblici, 4i
istituti di previdenza o di beneficienza, di casse muitue

di palattia,ecc,

CAPO IVe

VIGILANZA SULLE ~ROFESSTIONT, SULLE ARTI SANTTARTE E SULLE
ADTIVITAr SOGETTE A VIGILANZA SANITARTA,

ART 15 — PROFESSIONT E ARTT SOGGETTE A VIGILANZA

A norma del T.U, delle leggi sanitarie approvate con
1.9, 27/?/1934, n. 1255, e del relativo regolamento appro=
vato con R.D, 3/2/1901,n.45, ¢ soggetto a vigilanza lfeser—
cizio della medicina e chirurgia, della veterinaria, dells
farmecia e delle professioni sanitarie ausiliarie 4i oste=
trica, assistente sanitaria visitatrice e infermiera diplo=
rata, |

Il titolare autorizzato di ciascuna farmacia nel comune,
& personalmente responsabile del regolare esercizio dells
farmacia stessa ed ha Ltobbligo di mantenerlo in modo con=
tinvativo e fegolare, secondo le norme stabilite dalle vi=
genti dispesizioni 4i legge, |

Er demandata al Sindaco, sentito LtUfficiale Sanitario,
la determinazione degli orari relativi all'apertura e chiu=
surs delle farmacie ed al servizio notturno, nonche della

toncessione del riposo settimanale, ove sia possibile. Gli

orari predettn devono essere egposti arl pubblico in ciascu=
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na farmacia,

T1 titolare autorigzato della farmacia deve personals
mente ed ininterrottamente dirigere l'esercizioc stesso.
Brevi permessi possono essere congentitl con il consenso
del Medico Provinciale che deve esserné previamente in=
formato.

o' anche seggetto a vigilanza 1'eseroi?io delle arti
ausiliarig delle professioni sanitarie. S'intendono desis
gnati con tale espressione le arti dell'odontotecnico,
dellrtottico, del meccanico ortopedico ed ornista e del=
lrinferniere abilitato o autorizzeto, compresi in questa
ultime categoria i capi bagnini degli stabilimenti idro=
terapici e 1 massaggiatori, !

La vigilanza si entende;

a) alltaccertamentc del titolo di abilitazione;

b) alltesercizio delle professioni sanitarie e delle

arti ausiliarie anzidette,

Hessuno pud esercitare la professione di medico-chirurs
go, veterinaric, farmacista, ostetrica, assistente sanitas=
ria visitatrice, o infermiera professiocnale, se¢ non abbla
la maggiore ethd ed abbia conseguito il titolo di abilita=
zione all'esercizio professionale, a norma delle vigenti
disposizioni.

Chiunque intende esercitare nel territoric comunale una
professione sanitaria o una delle arti ausiliarie deve far

registrare il titolo originale presso l'Ufficiale sanita=

~rio entro 30 giorni dalla data di residenza,

Hon sono soggetti a tale obbligdo i medici e 1 chirurghi
stranieri, espressalcnte chismati per casi particolari,

L' Ufficiale sanitaric dd notizia delltavvenuta registras=
zione al Hedico provinciale ed al Sindaco. Questi, trami=

te ltufficioc drigiene, terrd un registro speciale con le

firme dei singoli sanitari, ostensibile al pubblico ad
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ogni richiests,

Sono srggetti invece, all'obbligo dells Pregsentazione
all'Ufficiale sanitario del titolo di abilitazione, i ga=
nitari che intendanoc esercitare anche temporaneamente in

un comune ed i mediei e chirurghi che esercitano la loro

professzione presse i soli stranieri.

ART. 16 ~ AUTORIZZAZIONE PER I, 'PAPERTURA DI 3TABILINENTT
BALNEART © PISCINE,
Chiunque intenda aprire stabilimenti balneari o pisci=
ne deve chiedere lt'autor rizzazione al Sindaco 2i sensi del=
lrart, 24 del D.P.R. 10/6/1955,n.854.,

ART. 17 ~ SORVEGLIANZA SANITARTA NEGLI $T.BILIVENTT BALNEART
E PIXCTIE,

ItUfficiale sanitario deve egercitare una attiva sor=

veglianza in gquesti stabilimenti per accertare la regolas=

rita dei wvari servizi,

ART. 18 o PRESCRIZIONT IGIENICHE B S.NITARIE NEGLT STABLLI=
EENTT,

Gli stabilimenti ai bagni, tanto aperti con acqua cors
rente, guanto chiusi, dovranno esserec disposti in modo
che oltre alle condizioni generali di salubritd soddisfi=
no alle esigenze dells sicurezza delle Perscne, della de=
teénza e della nettezza +tanto nel servizio delle vasche,
ﬁuanbo in quelli delle acque e dells blancheria, la quale
devra essere sempre lavata e disinfettata_appena abbia ger=
vito anche una sola volta o per una sola persona,

Le vasche individuali da bagno neogli stabilimenti pub=
blici dovranno essere disinfettate ogni volta alls Presen=

ze della persona che vuol prendere il bagno con metod1

riconosciuti idonei dalltufficio coamunale di igiene,
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Un cartello con t21i disposizioni sard aifisso alle pareti
di ogni camerino,

Nelle vasche comuni, ove a giudizio dellrufficio comu=
nale di iglene, 41 rinnovaments dell'acgua non si faccla
con sufficiente rapidita, garhy prescritte al bagnanti pri=
na della iwmersione la lavaturs a dcceia.

Bt proibito ltuso delle vasche di legno o di altro ma=

teriale assorbente.
ART, 19 — IWPIANTI DI DEP PURALTONG ﬁEGﬂI STARTTITENTL -

Le piscine debbono essere dotate di impianti speciall
ai depurazione o di rigenerazione delltacgua utilizzata,

Tt efficienza del potere sterilizzante de 1ltimpiante di
depurazione dovrh essere sccertata mediante freguenti esa=
mi a cura del lavoratorio provinciale di igiene e profilas=

ai,
ART. 20 - SLRVIGIO DI PRONTO SO0CCORS0 MEGLI STABILITERNTE

Presso ognl piscina deve funzionare adatto servizio di
pronto soccorso, presidiato in permenenzd da personale

esperto nella materia.

ART, 21 - ATTIVITL' DI DBARBIERE, PLARUCOHIERE ED AFIDI

Tt esercizio delle attivith 4i barbiere, parrucchiere ed
affini & disciplinato dalle norme contenute nella legge
14/2/1963,n. 161, ¢ nel regolamento comunals emanato in ap=

plicazione della legge stessa.
TTTOLO IT¢
[QIENE DBEL SUOLO B DELL ABITATO

k/ L.LO IO
NETIEZZA PUBBLICA -~ ISIENE DL SUCLO

ART, 22 - MHETTEZZA DiI MARCIAPIEDI - OBBLIGHL DHEI FRONTISTI

I proprietari, coloro che Tengono iec hotteghe e occupa=
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no locali al piano terreno,anche se clevati dal suolo con
qualche scalino e tutti i concessionari di arece pubbliche,
hanno lfobbligo di curare la nettezzs del marcipiede fron=
teggiante o di corrispondente tratto di suolo., Dole nettes—
pa deve ottenersi anzichd scopandd il marciapiede verso 1a
cunetta o verse il centro della strada, raccogliendo le
spazzature e depositandole nelle pattumiere di cui =zono
forniti i fadbbricati,

it proibito gettare sulle pubbliche piazze o vie, siag
di gilorno che di notte, sostenze putrescibili e immondizie
di qualsiasi specie o lasciarvi acque dil rifiuto domestiche
od indufriali e gquelle Reteornche dei tettl; tutte queste
acqgue debbono egssere convogliate nells pubblica fognatura
o tumbinatura e, qualcra queste manchino, in pozzi assor=
benti previo processe di chierificazione idoneo a&llo scopo.

It vietato pure spazzare fuori dai negozi, nagazzini,
abltazioni,ecc, aperti versoc l'arca pubblica, rifiuti di
Gualsiasi genere.

Lia spazzatura degli esercizi deve esgssere egeguita pri=
ma delltaspertura al pubblico provvedendo, preventivamente
ad un adeguato f%affiamento.

Quando il carico o lo scarico di qualeiasi materia deb=
ba, per necessita,essere fatto sulla pubblica via,ﬁdovré
sempre eseguirsi in modo da non arrecare dannc o lasciare
Lordurc al suolo pubblico, sgombrando e spazzande, ove oc=
corra, prontamente la strada,

Il Comune provvederi alla continua nettezza delle plaz=
¢ e delle strade dellrabitato e impedird che in qualunque
punto dello spazio pubblico si faceciano depositi di immons==
dizie ¢ letame,

La spazzaturs pubblica sard preferibilmente gseguita

di notte, e se ai giorno, devrd sssere fatta nelle prime

ore del mattinoe in modo che non venga sollevata eccegssive
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quantité di polvere, f%affiando il suclo ove 2CCOTTE,

T foessi di scolo delle acque dovranno essere livellatl
in mode che le acque defluiscane liberamente @ saranno
oomvenienteéen%e espurgati da chi ne ha 1tobbligo {ciod
dsi proprietari e frontisti). la neve non pud essere
nortata, deposigtata o gettata sulla pubblica via dai cor=

tili,
AR, 23 . NETTEZZA DEI CORTILI, PORTICI B SCALL,

Tt vietato lasciare nei cortili, ncgli amfiti delle por=
te, sul pianerottoli della scale, o in altri luoghi privas=
£i in vista &8l pubblico, spazzature, detriti, rottani e
sigili., T Lluoghi suddetti dovranno mentenersi costantemen=
te puliti,

T proprietari delle case devono provvedere per @meZZ0 del
portinai ed in altro modo alla pulizia degli anditi, dei
cortili e delle scale e, per ognl casa, dichlarare al comu=
ne per cura di chi tale compito viene svolto.

In mancanza tutti 1 proprietari sarannd tenutl responsa=

vili delle contravvenzioni elevate,

AR, 24~ DIVIETO DI LOXDARE T LUOGHL PUBBLICI

Oltre a guanto stabilito dal codice penalé, & vietato tan=
to di giorno che di notte, spargere, gettare o causare la ca=
duta in lueghi pubblici d4i acgque, sassi, rottami, sitrame,

paglia, terriccio, immondezze, spazzatura di casec, delle

botteghe, dei cortili, dei balconl, o di altra materia d4i

gualsiasi gencre.

ART.25 - IMWMONDIZIE E RIFIUTI DOMESTICI

Te immondizie e 1 rifiuti domesticl dovranno esgere con=

tenuti in recipienti metallicl ermeticamente chiugi, e con=
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gsegnatl ogni giorno agli spazzini, restendo sempre viedato
di gettarli in luoghi pubblici o privati., Quando per gquals
siasl ragione non fosse possibile la consegna agli spazzi=
ni delle immondizie demestiche, gueste potranno essere
trazpertate in via di tolleranga in adatte concimaie situs=
te in terreni lontani almeno 500 ametri dallitabitato, Il
trasporto deve, in ogni caso, escgulrsi con recipienti me=
tallici coperti ermeticamente, ed & ammesso dalle ore 22 gl=
le ore 6 nei mesi di novembre a tutto febbraio, dalle ore

24 alle ore 5 negli eltri nesi.

it

ART, 26 ~ DATRIWE B ORIFATOT

&t vietato danneggiare ed insudiciare, in qualsiasi mnodo, |
i lueghi ¢ le cose pubbliche e private,

Pertanto & vietato soddisfare ai bidoeni naturali fuori
dei siti alltuopo destinati, - .

A tale effetto, & in facolth, dell'imministrazione couuna=
le di etebilire orinatoi od anche latrine nelle localita
giudicate convenienti sensza che 1 proprietari posgsano oppors
visi, |

Bt proibito sopprimere, senza preventivo permesse, gli oris=
natoi posti dal Comune, o comungue esistenti nelle plazze,

corsi, vie e strade pubbliche.

ART, 27 - SPOLVERANENTO DI TAPPETI, PAFNI, E SIVILI
" E' vietato scuctere, battere o spolverare dalle finestr@

prospicienti le strade pubbliche tappeti, panni e simili,

Tale operazione sarhy permessa solo ned luoghi e nelle ore

stabilite dal Jindaco,
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CAPO IX
DEFLUSSO DELLE ACQUE
ART.28 - ACQUE SOTTERRANEE B SUPERFICIADI

A norma dell'art,202 del T.U. delle leggl sanitarie
07/7/1934, n.1265, ferme le disposizioni riguardanti le
acque pubbliche ed il loro deflusse, conbenute nel precita=
to T.U. ed in altre leggi, sono proibite quelle opere le

quali modificano il livello delle acgue superficiall neil

luoghi nei gquali tali modificazieni sono riconosciuvte no=
% cive dal presente regolamento.
Per questo, chiungue intende intraprendere ocpere sul
. suplo che possano interessare il naturale deflusso delle
acque fuori del fondo privato, deve prima ottenere liautos

rizzazione del Sindacco,

: ART,29 . CANALT

Ev vietato costruire gualsiasi opera sul corso di canalil
di acque superficiali per cul, impedendeosi 1l ncrmale de=
flusso delle acgue dai terreni o dai canali o bacini adia=
% centl, ne derivano impaludamenti nei terreni stessi o sulle

P gponde dei detti canali o hacini.

ART,30 — IWPALUDALENTI

T proprietari devono conservare 1 terreni, guaiungque ne
sia l'uso e la destinazione, costantemente liberi da impa=
iu@amehti, provvedendoli,qualora eccorra,del ncecessari canall
di scolo e wmantenendo guesti sempre in buonoc stato di fun=
zionamento,

Cosl pure i proprietari e gli utenti di gore, canali artis

Ticiali e fosse di proprietd privata che servonc da emissa=

ri alle fossge laterali delle strade pubbliche, dovrannc perio=
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dicamente espurgarli e mantenerli in buono stato a loro

cura €& spege.

ART, 31 - SBARRAVENTI I MARCTIE

on sonc perwessi gli sbarrsmenti dei corsi dtacqua a
scopo agricolo o a scopo industriale, se non & condizione
che non determinino impaludamenti dannosi alle salute pub=
blica. La cecltivagione dei terreni kx a marcita & permesss
purché sia fatta in terreni J-n’~wi dalle cage di abitagio=
ne e tole distensza non sia inferiore a 200 metri e sempre
sentito il parere dell'Ufficiale sanitario.

Per le frazioni lc distanze miniwe consentita & d4i metri

100.

ART, 32 « ACQUE IMiOFDE

E' vietato far sboccare fogno od altri canali in cul ven=
gone immessi 1 meteriali delle latrine, le acque domestiche
di rifiuto, od eltre acque immonde (fatta eccezione per
quelle regiduc delle industrie ae convenientemente depurate

€ per le acque piovane), nei corsi d'acqua attraversanti

gli aggregati urbani, per tutto il tratto del corso dlacgus

T

Compreso negll aggregati stessi.
Ove ragioni di necessith costringessero le anzidette im=

missioni, ¥ obbligstorio un preventivo tratiamento depuras=

¥ivo con metodi appropriati riconosciuti idonei dallt Auto=

rith sanitaria provinciale,

ART.33 ~ DISCIPLINA DEGLT SCARTCHT LTWGUIDI B S0LIDI DI PRO=
VENIENZA DIVERSA, SIA DOUBSTICA CHE ITDUSTRIALE,

Fer quanto riguarda 1o disciplina dogli scarichg liquidi
¢ solidi di provenienza diversa, sia domestica che indmetria=

le, dovrsnno ecssere rigorosamente rispettate le norne degli
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articoli 217, 226 e 227 del T.U. delle leggl sanitarie
e relative istrusioni ministeriali, nonché le norme di
cui a1l T.U. delle leggl sulla pesca R,D.L. 8 ottobre

1931,n. 1604 ¢ successive modificazioni (D.P.R. 10 giu=
gno 1955, n.987 in particolareart.43).

Nessuna nuova attivitd artigianale o industriale potrz
casere iniziata ove non si dimostri che i rifiuti di la=
vorazione siane allontanati e smaltiti in modo razionale
e soddisfacente dal punto di vista iglenico.

Te richieste di autorizzazione per esercitare gqualsiasi
attivith produttiva che comporti la necessitd di smalti=
mento di rifiuti ligquidi e gassosi, dovrannoO essere core=
redate da una descrizione delle lavorazioni e dei prodotti
da eliminare, nonche delle modalitd di smaltimento e,qua=
1ita necessario, degli impianti &1 trattaiento di cui do=
vra essere allegato il progetto. '

Per le industrie gid esistenti alltentrata in vigore del
le norhe del presente articolo potri essere cCOoncesso Un
periodo da un minimo di mesi 6 a un massimo di mesi 12 al

fine di uniformarsi alle norme stesse.

Art., 34 -~ DEPURAZIONE DELLE ACQUE.

Le depurazione delle acgue indusiriali dovrd essere esg
guita secondo metodi appropriati a ciascuna industris. La
scelta di tali metodi & rimessa al titolare delle aziende
ma,i metodi stessi, devono essere riconosciutd idoneil
dall'tautoritd sanitaria provinciale.

L' Ufficiale sanitario ha il compito di sorvegliare che

la depurazione venga costantemente ed efficacemente ef=

fettuata.




Art. 35 — ACQUE PIOVANE.

Ie acqué piovaens cadute sui tetti delle case ¢ le ao=
cue pluviali dei cortili,giardini,ecc, dovranno essere
convenientemente raccolite ed a cura del pProprietario
convogliat2 alls Fogratura o nei corsi d’abqua superfi=
eiali.

Le etrade,i cortili o i terrsni nelle adiacenze delltabi
tato devono essere gistermati in medo da impedire 1l ri=

astagno dells acqua.

fa)

Il convogliamanto 4i dett” acqus e ia manutenzione del=
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Je relative opsre davene esaera fatia
zionl %ecniche dai mogolsiacm®l comunali.

Sara permasso in vis gccezicnalz, previa aubtorizzazione
dell'Ufficiale sanitario,l'uso delle casterne 14 dove
nen sia possibilz provvedersi d'acqua in altro modo. I
tetti destinati alls raccol+$a dello acqgue debbono cor=
risponderc ai seguonti requigiti;

1) non &obbono sottﬂstare ad altré abitazioni rer evita=
e che da gquoste vi siano g2%tati matariali di rifiutos
2)gli abbaini di accesso devono roestare perennemente
chiusi onde evitare il libore accessgo agli animali od a
chivngue non sia addetto & laveri di riparazione o di

Puliziag

3) durant: i povicdi ai Znga slooitld debbono essere
puliti pericdicamonte ¢ se vi nzscono vegetazioni deb=

bono essere discrbaiij
4) debbono essers cestruldi con materiali poco o punto

8
attacdabili dall'acqua, come buond latorizi,ardesia,
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cAPC TII1

TGIENE DELL!ABITATO URBANO

Art. 36 - OPERE DI EDILIZIA.

4 termini degli art. 218 e 219 .del T.U. delle leggl sa=
nitarie R.D. 27 luglio 1934,n.1265, le opere di qualsiasi
nature che interessano la selubrith degli edifici esisten
+i nel territorio comunale, devono essere conformi alle

gisposizioni del presente regolamento d!'igiene.

Art. 37 - LICENZA EDILIZIA.

11 rilascio delle licenze di edilizia © del permesso di
abitabilith o di agibilitd & subordinato alla osservanza
delle seguenti prescrizionis '

- le acque luride e gli scarichi inguinehtd devono essere
preventivamente sottoposti a trattamenti igienici median=
te installazione, sullteffluente di impianto di depura=
zione riconosciuto tecnicamente idcneo, in rapporto alla
natura ed alle caratteristiche chimico-fisiche deirrifiu
ti liquidi da immettere nel corgo dlacguaj

- potrad essere consentito 1o smaltimento dei rifiuti di
cul sopra in un corso d'acqua solo se questo offre guf=
fdicienti garanzie igieniche 1in rapporto alla portata,al=
1s velocith della corrente e al suo potere di autodepu=
raziones;

- ad evitare 1'inguinamento delle fglde idriche sotter=
ranee & vietato smaltire per spargimento sul terrenc O
mediante pozzi perdenti nel sottosuolo rifiuti liquidi

di gqualsiasi natura e provenienzas

- i condotti di scarichi di fumi e di vapori provenien=

ti da impianti ftermicl o dal ciclo lavorativo di opifi=
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ci,devono essere provvisti di idonee apmrecchiature ¢ co=
mingue tali da evitare inguinamenso dell'atmosfera;

- dovrd essere stabilita, di volta in volta, la distanza
a valle dell'abitato, alla quale ls fegne o i canali Ju=
ridi potranno essere immessi in un corso d'acqua, senza
pregiudizio per la salute pubblicas

- llaccertamento dellt'idoneitd dello smaltimento ¢ deman
dato all!'Ufficiale sanitario cho potrd, nei casi di par
ticolare complessitd ¢ intercsse igienico, valersi dells
consulenza del Laboratorio Provinciale di Igiene e Pro=

filassi, previa autorizzazione del Medico Provinciale.

Art, 38 - ARERL FABBRICASILI.

Prima di accordarc la licenza di cui sopra,l'autorita
comunale verifichierd che ¥l +crrens sul quale si deside=
ra costruire non sia inquinato per depesiti di irmondi=
zle preesistenti,non sia in condizioni di wnidita abitua
le od esposto all'invasione di acque per le oscillazioni
della falda sotiarranes.

In questi caei 1a licenza sard concessa solo a condizio=
ne che si provveda slla rimozione dei nztveriali insslubri
ed al risanamcnto dell'arca destinata alla costruzione
con conveniente proesciugamento o drenagglo del suolo.

L' vietato inpiegare nella costrusione 4i qualsiasi par

ondazion? che in soprassuolo,

,_
p
I

2
14

{

te di fabbricato, sia ir

Y

ateriale che prosonti segni di inguinamento per si

5

stesso nocivo,

Z' pure vietato nei rintem.t ltugo di tarra o di altri
materiali inquinati.

Art, 39 ~ ISOLAMERTO DEI PABARTCATT,

Bei nuovi fabbricati o in quelll ricostruiti le fondg
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sioni saranno separate dai muri soprastanti per mezzo di
strati di materiale impermeesbile (asfalto,lamiere di pion
vo,lastre di lavagne o altro materiale adatto).I muri so=
prasﬁanti,oontro terra,saranno difesi dalla umiditad del

suolo con un intonaco di cemento impermeabile e con in=

tercapedini o vespai ventilati e fognati o con altri im=

pianti adatti.

011 edifici destinati ad abitazions dovranno essere ¢o=

struiti in muratura con spessore Verso ltegterno di almeno

25 cm.

Fdifici costrulti di altro msteriale potranno essere con

sentiti caso per caso, tenuto conto della loro destinazio :

ne, della ubicazione scelta e della coibenza del materia=

1i di cuil & proposto l'usoc.

Art. 40 - ALTEZZA DEI LOCALI D'ABITAZIONE SUL PIANC
STRADALE.

I1 pavimento dei locali terreni destinati ad abitazione
permanente dovrd essere almenc di m. 0,30 al disopra del
piano stradale circostante e lo spazio sottoposto sari
utilizzato per vespal o cantine. In nessun caso sara per
messz la costruzione o ltuso ad abitagzione @ermanente di
lcoali che in tutto o in parte dell'altezza fossero den=

tro terra.

Art, 41 - TUSO DEI LOCALI SOTTERRANET.
L'ugso dei sotterranei per cucine,locali di servizio e
simili,sia nelle case esistentl sia in gquelle di nuova

costruzione, sard concesso guando si sia provveduto ad

un regolare scarico delle acque residue, quando 1rtal=

tezza del locale non sia minore di metri 3, di cul non

pit di 2/3 sottoterra, e il locale stesso sia difeso
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dalltumiditd con opere riconosciute idonee e sufficienti
dall'Uffici=1~ canitario,nonchd illuminato ed aereato co

me i locall di abitazione.

Art, 42 ~ ALTEZZA DEI LOCALI.

Ltaltezza degli ambienti abitabili non saréd mal minore
di m.2,80 per il piano terreno, di m.2,80 per gli altri
piani eccetto L'ultimo che potrd essere di m. 2,50,
Ltaltezza delle botiteghe non dovrd essere minore di Me
3,50.

L'al¥ezza di cul sopre sard misurata dal pavimento al
limite Inforiore del soffitto esclusi i travi ma non i .
travicelli. I solasi e sottotetti o copertura dnclinata
non potranmn eseavs abitabili se non avranno in ogni
punto un'altezza libers di almeno m,1,80 presso la‘gron=
da e di m. 3,20 sulla parete opposta.

Et proibito ridurre la cubaturs degli ambianti con trg
mezzi, soppalchi, ecc.

Le portinerie sono conshderatsd come localil di abitazio=
ne permanente.

La trasformazione di wvani a piano terrano a negozi, in
fabbricati esistentl & autorizzata soltanto guando l'tal=
tezza dei vani raggiunga l'altezza regolamentare d4i cui

sopra, con una tolleranza massima in meno del 10%,

Ar$. 43 ~  FINBSTRE.

Ogni ambiente destinato ad abitazione dovrd avere alme
ne una finestra che si apra immedistamente alltaria li=
bera. La superficic illuminante delle finestre non sard
minore di 1/10 della superficie della stanza e quando vi

sia una sola aperiura di finestra questa dovrd mmmmmnm

avere una supeificio non minore di mg.2. Per le soffit=
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te sard tollerata un'ampiezza di luce delle finestre ugua

1e almeno ad 1/15 della superficie del pavimento con un

pinino di mg.1,25.
art. 44 — CUBATURA DEI LOCALT.

I locali utilizzati come cawere da letto, cone stanze di
abitazione permanente, non dovranno avere una superficile
minore di mg.8. Lraltezza mininma consentita & di m.2,80;
e 1z cubatura dei locall non pud di conseguenza essere

inferiore a mec. 22,40,

Art. 45 - PAVIMENTI E PARETI.

I pavimenti dei locali di abitazione devono presentare
superficie unita, cioe devonosessere senza fessure e con
giunti bep connessi; anche le soffitte ed i solal devono
essere pavimentati., Le pareti dovranno essere tenute pu=
lite e potra esser fatto obbligo dal Sindaco al proprie=
fari, di wna imbiancatura o di altro sistema di ripulimen

to su proposta motivata dall'Ufficiale sanitario.

Art. 46 - LATRINE.

Ogni abitazione per una famiglia dovrd essere dotata ai
latrina, che dovrd senpre essere separata dalla cucina o
da altri loecall A1 abitazione con antilatrina.

Te latrine dovranno essere collocate in locali che pren
dano aria e luce direttamente dalllesterno,llanpiezza del
la finestra non sard inferiore a un metro guadrato; saran
no forniti di antilatrinas le pareti, fino all'altezza di
due metri, e il pavimento, sarannoc rivestiti di materiale
impermeabile e lavabile, gli spigoli saranno arrctomdati;
la superficie del pavimento non sara inferiore a mg.1,50,

Preferibilmente i cessi saranno del tipe a sediltola,con

interruttore idraulico a sifone, e forniti di cassetta di
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lavaggio. 1 locali della latrina dovranno essare disposti
in modo che per accedervi non si debha attraversare la
cucina, o loceli ove si conserfano e manipolano gostanze =
alimentari; non potranno mei sporgere dai fabbricati sots

to forme di bussole isolate visibili dall'esterno,

irt. 47 - TUBATURE DI SCARICO,

Le condutture di scarico delle latrive debbono essere
costruite con materiale approveto éall’Ufficio tecnico e
collocato in modo da rendere impossibile ogni infiltra=
zione nel muri e facilmente ispezionabili; il diamétro
non sara inferiore a em.8.

Saranno fornite di tubi di ventilazione che 8i alzerans=
no sul tettli a disbtanza dalle finestre e dai serbatoi i
acqua potabile,

All'immissione nella fogna pubblica saranno dotate di in=
terruttore a sifone a chiusura idraulica e vasche bioclogi=
che a tre comparti.

L'obbligo dell'interruttore a chiusura idraulica & este=
S0 alle condutture di scarico degli acquai,lavandini,va=

sche da bagno, ecc.

Art. 48 — LATRINE NEI LOCALI PUBBLICI.

I locali di pubbliche riunioni, teatri,ufficl pubblici,
€cc. avranno un numero di latrine e ai orinatoi giudica=
o sufficiente dall'Ufficiale sanitario, costruiti con

le norme esposte negli articoli precedenti.

Art., 49 - DIVIETO DI SCARICO NEI TUBI PLUVIALI.
E' vietato convogliare le acque luride di qualsiasi ori
gine nei tubi delle grondaie; resta pertanto proibito an

che lo scarico dei lavabi nei tubi pluviali.
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srt. 50 = CANALETTE STRADALI.

Te canalette stradali, pér tutto il tratto che percor=
rono nelle proprietd private, dovranno essere coperte a
volta a spese del proprietario, e llautoritd comunale po
tra esigere she in quahche punto vengano munite di spe=
ciali tubi di ventilazione fino al disopra del tetto del

rigpettivi fabbricati.

Art. 51 = PFOCOLAL E CANNE FUMARIE.

Tutti i focolai di case di abitazione e di laboratori,
i ecamini, le stufe, le cucine, a gqualungue combustiwile,
devonc essere muniti di canna di aspirazione,facilmente
jspezionabile, e di ampiesza ed gltezza tali da non ris=
mandare i prodotti della combustione ﬁell'interno degli
ambienti.

Tali canne di aspirazione dovranno prolungarsi per alme
no un metro sopra il tetto ed essere coronate da fumaioli
di Fforms e hateriali adatti e duraturi,restendo tassativa
mente vietato di emanare il fumo inferiormente al tetto.

Se le canne sono destinate ad emanare fumo 4i cafbone
fossile,lignite e torba, i fumaioli devono avere carat=
teristiche proprie, e coldhocamento in altezza tale da
non creare molestie o danno agli abitanti vicini.

11 Sindaco,comungue,ha facoltd,ove se ne manifesti a
suo insindacabile giudizio la necessitd,di ordinare le
nodificarioni necessarie o ltuso di particolari dispo=
sitivi o accorgimenti, anche onerosi,perchd il fumo esca
dal camino privo di materie incowmbuste in sogpensione.
Art, 52 -~ VENTILAZIONE DI LOCALI AD USO ABITAZIONE

COLLBTTIVA.

Nei iluoghi destinati ad abituale dimoxra © d¢i prolunga=
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to convegno collettivo,si deve provvedere alltimpianto

di sistemi di ventilazione che garantiscano un ricambio
rinimo dell'aria per tre volte all'ors e un riscaldamen=
to ad una temperaturs media di 18-20 gradi centigradi,
Gli impianti dovranno essere riconosciuti idonei dall'Uf

fipiale sanitario.

Art. 53 - DPERMESSO DI ABITABITLITA!.

Gli edifieci di nuova costruzione 6 in parte riattati non
possono essere abltati senza sutorizzazione del 3Indaco,
il quale la concede, previa ispezione dell!'Ufficiale sa=
nitario, quando risulti: che la costruzione gia state ese=
gulta in conformitd del progetto approvato, che i muri sia
no convenientemente prosciugati, che non sugsistano altre
cause d'insalubritd,che vi sia garantito Ltapprovvigiona=
mento dell'acqua potabile e che lo smaltimento dei rifiu=
i Iiquidi avvengs in modo consono alle norme igieniche.

Nessuna casa serd dichiarata abitabile se non sia forni=
ta di acqua potabile derivante dall'acquedotto pubblico,
alla cui rete sono Obbligati ad allaceciarsi tutte le abi=
tazioni.

Nelle zone sprovviste di acquedotto pubblico pud essere
Permesso l'approvvigionamento da pozzi o sorgenti privati,
purché in questi casi Lltaecqua sia stata riconosciuta po=
tabile dall'Ufficio Sanitario Provigeciale.

Qualora 1'acqudotto pubblico venisse esteso a tali zone,
Si rende obbligatorio per tutte le abitazioni l'allaccia

Bento all'acquedotto stesso.
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DELL'ACQUA POTABILE

4 - APFROVVIGIONAMENTO DEILL *ACQUA POTABILE,

arbe D
Tt acqua potablle per i bisogni della popolagione viene

fornita dgi pozzi di proprleta comunale o pravata, © da
sorgenti.

Nelle localitd fuori del centro dell'abitafo che difet=
tinotdi acqua potabile, il gindaco potrd ordinare, .a SPE
ge deil rigpettivi proyrietari,l'apertura 41 nuovi pozzi,
gempre che gli ebitanti delle localitd stesso noun possano
provvedersi altrimenti di acqua potabile.

T pozzi, prima dell'uso, dovranno avere ottenutc il cer

tificato di potabilita.

trt. 55 — ALLACCIAMENTO ATLA RETE IDRITA.

g1i edifici privati a gqualsiagi uso destinati nelle zo=
ne fornite di acquedotto, sono obbligati ad allacciarsi
alla rete idrica, previo pagamento del canone stabilito,
indipendentemente dal proprio approvv1glonamento da pozzl
o cisterne private.

Ltgllaccizmento alla rete idrica deve essere praticato
da personale del Comune cd & fatto divieto di attuare
qualsiasi opera O manomissione di manufatti delltacquedod
to da parte 41 privati, a qualsiasi titolo. 1 contravvegk

tori saranno deferitl all'Autorith giudigiaria.

Art. 56 ~ BSPURGO DELLE SORGENTL.
I pozzi e le sorgenti dovranno egsere espurgate di re=
gola una volta alltanno ed in vie straordinaria guando

se ne verificasse il bisogno.

Art, 57 — CHIUSURA DI SORGENTI.

I1 Sindaco,su relazione dell'Ufficiale sanitario,potrd
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sn gualungue tempo ordinare la chiusura di fontane, di

pozzl © di sorgenti di acque inguinate o comunque alte=

rete.

art. 58 - APERTURA DI POZ2I DI PROPRIETA'PRIVATA.

In tempo di epidemie o d1 malattle contagiose il Sinda=
co, ove ne sia riconosciuto il bisogno, potrd ordinare
che i pozzi di acgua potabile di ragione privata siano

gperti al pubblico.

Art. 59 - ISTRUZIONI MINISTERTATLI PER L'APPROVVIGIONAMENTO
D+ ACQUA.

@ quanttaltro riguards l'aspprovvigiona=

nento e la distribuzione di acqua potabile e per uso do=
westico, 8l richiaiianc le prescrizioni di cui 21 Titolo

V delle Istruzioni Ministeriali 20 giugno 1896.

Art. 60 - CONTROLLO SANITARIO DELLE NUOVE COSTRUZIONI.

I1 controllo dell'Ufficiale sanitario nelle case di nuo
va costruzione avrd luogo dopo l'istruttoria del proged=
to nella gquale devono essere fissate le condizioni di ca=
rattere igienico alle gquali deve corrispondere il fabbri
cato stesso.

Un secondo contreollo avrd luogo prima del rilascio del
certificato di abitabilitd che presuppone ltattuazione
dei lavori secondo il progetto ed in conforumitd alle

norne igieniche fissate da leggi e da regolamenti.

Art. 61 - CONVOGLIAMENTO DELLE ACQUE DI RIFIUTO.

Le acqwe luride de¥ire abitazioni devono essere convo=
gliate alla pubblica fogna secondo le norme stabilite
Adall'autorith comunale. In mancanza di fogna saranno
avviate verso pozzo nero a tenuta o fossa settica o di

chiarificazione.
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tori della fognatura pubblica manchino

Quaﬁdo i collet
privati sara con

giano raggiungibill con i fognoli

o non
vzi neri a tenuta © di fosse sete

sentito 1rimpianto di po

tiche.

ipy. 62 - POZZI  NERI.

1 pozzi neri a tenuta debbono essere inpiantati nel sof

tosuolo,fuori del fabbricato,
zione, a non meno di 20 metri da poz

a distanza di almeno un g

tro dai mmri di fonda

zi e cisterne per ltacqua potabile, e rispetto alla cor=

rente delia falda freatica, a valle di guesti.
no essere atmondati sotto e tutto alltinterno,fino
n rivestinento dellc spes

Debbo
alla superficie del suolo, di w
50 di argilla compatta o di calcestruzzo.

saranno di idoneo

gsore dil CIl.
11 fondo saria arrotondato e le pareti

spessore ed 1n cemento, grés o aliro rnaterisle impermeabl=

le,raccordate ad angoli smussie

Ogni pozzo nero dovra essere convenienmemente ventilato

con apposito tubo prolungato al tetto del fabbricato pit

vigino.

Art, 63 ~ FOSSE SETTICHE.

L'inpianto delle fosse settiche gard consentito 12 ove

si abbiz un corso d'acqua che non debba servire in quals=

siasi modo ad uso alimentare e domestico e di portata ta=

anche nellas stagione estiva, una suffi=
ve lo spal=

le da assicurare,
ciente diluizione delle acque di scarico,o, do
timento di queste possa avvenire nel suolo, Per nezzo di
drenaggio.
La cemera settica di gmeste fosse

nenti; la capacita

tre parti per mezzo di semplici sepix

sard divisa in Gue ©

dovrd essere tale da poter contenere le acque luride

dell'abitazione della giornata. Lo sfioratore dovrd es=
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gere sistemato nella parte pil alta della parete.

art. 64 - SVUOTAMENTO DI POZZI NERI.

Lo svuotamento del pozzi nerl verrd fattc col sistena
Pneumatico,se possibile, o con altri sisteni ticonosciu
ti idoneil dall'Ufficiele sanitario e secondo le norre e
gli orari stabiliti dietro sutorizzezione del Sindaco.

La demolizione di fabbricata dovrd essere preceduta dal
1o svuotanento e dalla pulizia di Hutti i pozzi neri e de

gli altri inpignti di fognatura.

Art. 65 - USO DELLE MATERIE DEI POZzI NERI E DELLE FOGNE.

Le materie dei pozzi neri e delle fogne fisse, come pure

R

gli scarichi dei laboratori,non dovranno mai servire a

]
3
e
i
[ -
5
+ I
.

concimare O a innaffiare gli ortaggi,na potranno usarsi

nella concimazione deil campi & distanza non minore dai 200

uetri da agglomerati di case e i depositi dovranno essere
1 | infossati e ricoperti con +$erra.
g CAPO IV

ALBERGHI ,LOCANDE, PENSIONI E AFFITTACAMERE

¥

Art., 66 ~ AUTORIZZAZIONE SANITARIA PER I’ ASSUNZIONE
DELL'ESERCIZIO.

Chiungue voglia assumere l'eserciszio di locande,di al=
berghi, pensioni,sffittaletti o di gqualsiasi luogo per

dare alloggio o ricovero,anche temporaneo a citiadini,

viandanti e sinili, dovrd ottenere, oltre all'autoriz=
zazione della legge di P.S., anche una speciale autoriz=
Zzazione rilasciata dall'Ufficiale sanitario.

Tale permesso verrd rilasciato dopo verifica eseguita
dall'Ufficio cormnale d'iglene,diretta a constatare se

la capacithy degli ambienti & tale che ad ogni individuo
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vengano aessegnati 25 nc.di aria, se ognl camera ha alue=

no una finestra aperta verso 1testerno,se le pareti sono

pulite ed asciutte, se le latrine sonossa sistema inodoro

con serbatol dtacque a scarico sutomatico e provviste di

sufficiente quantita d'acqua. Nei locali dove siano latri

ne e nelle cucine non potranno essere ebllocati letti. Un

apposito cartello firmato dal Sindaco, situato in ogni cag

mera,stabilird il mumero del letti che vi si potrannc col

locare.
Ove risulti lt'inocsservanza delle sues
mento venire controllata dagli

poste condizioni,

che potrad in gualsiasl 1O

agentil municipali, Il Sindacc potra ordinare la chiusura

delltesercizioc.

11 autorizzazione @i cui al prino COLa del presente ar=

ticolo & prescritta altresl per ghi affittacanere, per s

rigtoranti,le trattorie,le osterie,i caffd e le mescite.

Art. 67 = AUTORIZZAZIONE SANTTARTIA PER L' APERTURA DI
AIBERGHI.

Chiunque intenda aprire un albergo deve chiederne lrauto

rigzazione alltUfficiale ganitario; e cid indipendentenen

te dalltauntorizzazione prescritta dalltart.B86 della legge

di PDSGO
Per ottenere le prescritte autorizzazioni 1 richiedenti

tragmetteranno al Sindaco il progetto sia delle nuove CO=

struzioni,sia delle tFasformazionl in locali ad uso alber

~ del locall .
go, e la pianta,da occupare anche guando non si debba esg

guire alcuns trasformazione.

Art, 68 — VIGILANZA DA PARTE DRLL 'ENTE PROVINCIALE FER
II. TURISMO.,
I progetti e le pilante suindicate dovranno esSsers tra=

suesse per 1l parere a1l'Ente Provinciale per il Turismo
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il quale eserciteri,anche, opportuns vigilanza sull'os=

servanza delle prescrizioni igieniche.

Art, 69 - GABINETTI DEGLI ESERCIZI PUBBLIOL.
I locali adibiti ad uso osteria, locanda,caffd ed altri
spaccl pubbliei di bibite,dovranno essere miniti, a cu=
ra ¢ spese del proprietario dello stabile, di un gabi=
netto. Tale gabinetto, dotato di antigabinetto con lavan
dino e di finestra, non deve essere colloecato sulle stra
de pubbliche pPrincipali, ma senpre in luogo appartato e
la Giunta comunale prescrivery 1g forna dello susltitoio
che dovrd essere espurgato ogni qualvolta il bisogno lo

richieda e seupre & spese del proprietario.

Art. 70 - ABITAZIONI COLLETTIVE.

I convitti,gld Ospizi,i conventi,i collegi e le collet=
tivitd in genere,ecc. devono avere loesli separati per
il bagno,l'infernmeria e per gli affetti da nalattie con
tagiose. Tutte le abitazioni collettive (compresi gli
ospedali, gli uffici,gli opifici,gli alberghi) devono es=
sere gquotidianamente pulite e, alla occorrenza, disinfet
tate.

Le sale cinematografiche ed i teatri debbono essere di=
mensionati in nodo da assicurare almeno T metri cubi di
aria a persona e debbono essere dotati di inmpianti 4i
ventilazione che consentano un ricambio dell'aris dello
ambiente non inferiore a +re volte per ora.

In t2li minime condizioni dovrd essere prescritto lrag
soluto divieto di funmare.

I cinematografi,teatrm,alberghi,trattorie,osterie,cqg
2 e tutte le collettivitd. ecc. devono essere provvedu=

ti 41 un numerc sufficiente a1 latrine ed orinatoi per
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1oro uso esclusivo, disposti ed ubicatl in nofo Ca aﬁ@re
1uce ed aria diretta. La latrina deve avere 11 prvinento
ricoperto di piastrelle greificate © sirilari e le pareti
ricoperte di piastrelle di ceramica inpermeabili fino a
i e 1,50 e contenere un lavandino nell'inthrno.

Latrine el orinatoi,costruiti con pavinénto di plastrel=
1e impermeabili e lavabili,devono essere tenuti in perfet
to stato di manutenzione e di nettezza da parte del pro=
prietari delltesercizioc: da tali locall non devonc prove=
nire esalazioni o odori nolesti.

Gli orinatol devono essere collocati in antilatrina o 190
call appartati con pavimento greificato e paretl plastrel
late fino a m.1,50, Tali orinatoi devono essere adeguata=
mente sereati e forniti di cacciata d'acqua.

Ogni esercizio pubblico © ape}to al pubolico deve essers
dotato di almeno una latrina agreata direttamente dallo
eaterno.

Art. 71 - NORﬂE DISCIPLINANTI LA VIGILANZA IGIENICO-
SANTTARTA.

La vigilanza igienica sugli alberghi,locande,pensioni,
affittacamere,risﬁoranti,traﬁtorie,mesoite,caffé r oste=
rie & svokta secondo le norue degli artt.2371,232 ¢ 239 del
T.U. 27 luglio 1934,n.1265 ,1le norme del R.D. 24 haggio
1925,n.1102,modificato con D.F. 28 giugno 1955,n.630, le
norme del decreto del Commissario per il Turisno 29 ot=
tobre 1955.

Lt'Ufficiale sanitario & tenuto ad ispezionsvn almeno 2
volte all'anno ed ogni qualvolta ne fosse richicsto {al
Sindaco o fdalle autoritd superiori gli alberghi o I~ lo=

cande esistenti nel Conune e a riferipe gulle loro con=

dizioni igieniche.




Qualora l'esercente non voglia o non possa eseguire le
migliorie prescritte, potrz dal Sindaco essere ordinata
1la chiusura dell'albergo, su richiesta ovvero sentito il

parere dell!Ufficiale sanitario.

CAPO V¥V

MANIFATTURE, FABBRICHE E DEPOSITI DI MATERIE INSALUBRT
O PERICOLOSE PER LA SALUTE DEGLI ABITANTI

Art, 72 - OBBLIGO DELL'AUTORIZZAZIONE ALL'IMPIANTO ED
ESERCIZIO.

Per l'impianto ed esercizio di depositi di meterie insa=
lubri o pericolose, nonche di manifatture o fabbriche che
producono naterie,vapori,gas insalubri o che possono riu=
scire in altro modo pericolosi alla salute degli abitanti,
si fa richiaro alle norme contenute negli artt.216 e 217
del T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934,n.1265,nel
regolamento generazle sanitario approvato con R.D.3 feb=
brgio 1901,n.45, nel capo VI del T.U. delle leggi di P.S.
18 giugno 1931, n.773 nonch® nel regolanento éomunale ai

polizia urbana.

CAPO VI
IGIENE DELL'ABITATO RURALE
Art, 73 - ABITAZIONI SOGGETTE A VIGILANZA IGIENICO-
SANITART A,
Sono soggette alle prescrizioni ai guesto capitolo le
case coloniche,le abitazioni rurali e i ricoveri nottur=

ni per operai dell'agricoltura.

Art. T4 - TLICENZA EDILIZIA.
Chiunque intends costruire una cssa rurale o ripararne
una gid esistente dovrd domandare 1'autorizszazione al

Sindaco,secondo le modalith dell'art.37 Gel presente re
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golamento.
srt. 75 ~ ISOLAMENTO DEI FABBRICATI.

e fondazioni di tutti 1 locall destinati ad abitazioni
e a stalle debbono essere convenienteuente difese dalla
ariditd del terreno, Ove la falda acquea. sia superficia=
le si ricorrera ad un drenaggio.

Art. 76 ~ ALTEZZA DET LOCALI D'ABITAZIONE SUL PIANO DI
CAMPAGNA. '

T1 pavimento del plano fterreno dovra essere rialzato di
alnenc 30 cm. sul piano di canpagna circostante e alueno
1 metro sul pil aldo livello cul possano giungere 1 corsi
dtacqua nelle adiacenze delle case.

I1 vespaioc sottoposto al pavimento dovra nisurare alme=

no 30 em. 4i altezza ed essere ventilato da apposite boe=

che dtareazione muniti di griglie.

Art. 77 - DISTANZA DEI FABBRICATI DAI FPENDIL.

I murg@erimetrali, nelle case rurali a ridosso di un mon
te o di una collina,dovranno essere mantenuti a una distan
za non ninore di m.3,eedotati all'interno di vanale fugato=

re idoneo al rapido smaltimento delle acgue piovane.

frt. 78 - ALTEZZA F CUBATURA DEI LOCALI D' ABITAZIONE.

I locali di abituale dinora dovranno avere una altezza
di m.3 e una cubatura non inferiore a mc.30.

Le gtanze irmediatamente sottostanti al tetto dovranno

egsere rmmite di controsoffiito.

Art. 79 ~ FINESTRE.
Tutti gli acbienti destinati a dimora abituale devono
avere finestre che si aprono direttamente all'aria 1li=

bera.La superficie illuninante non sard mai inferiore
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a 1/10 della superficie del pavimento.

arte 80 - FOCOLAI E CANNE FUMARIE.

dgni focolare deve avere apposita canna per il fumo Pro=
tratta per almeno 1 nmetro sopra il +tetto.

La cucina deve egsere fornits di canino, cappa e fumaiolo,

per 1l pronto e razionale smaltimento dei prodotti della

combustione,

Art. 81 - LATRINE.

Ogni appartamento per una famigiia deve essere fornito
di latrina: questa deve ricevere aria o luce direttamen=
te dall'esderno e non deve trovarsi in lmmediata cormni=

cazione con le canere da letto o dr'abituale dimorsa.

Art. 82 - P0OZZI NERI.
I pozzi neri e le fosse settiche destinate a rigegere le
acque luride devono rispondere alle norne di ocui agll art,

61 e seguenti del pfesente regolamento.

Art. 83 ~ RIFORNIMENTO IDRIGO.

Ogni casa rurale dovrd egsers fornita di acqua potabile,
proveniente da pozzi,cisterne, e che sia debitanente dife
sa da ogni possibili+td d'!inguinanento.

L giud.izio di potabiiit% ¢ riservato al Medico Provins=
ciale, previa relazione degli esani chinieci e betteriolo=

gici eseguiti dal Laboratorio di igiene e profilassi.

Art. 84 ~ ABITAZIONI E DORMITORI DEI LAVORATORT AGRICOLI,
Le abitazioni dei lavoratori stabili dipendenti dalle
azlende agricole devono rispondere alle condigioni di
abitabilitd delle case rurali contenute nel T.U. delle
Lleggi sanitarie approvate con R.D. 27 iuglio 1934,n.1265,

integrate da quelle contenute negli articoli precedenti,
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T dornitori deil lavoratori assunti per lavori stagionali
asvono rispondere alle condizioni prescritte nel Tif;IKI
del D.P. 19 marzo 1956,n.303, e per essi devono applicar=

gi le norue contenute nel Tit.TILI del presénte regolanento.

Art., 85 ~ RICOVERO DEGLI ANIMALI NEGLI AGGREGATI URBANI.
Di regola 1 ricoveri degli animalil, gualungque ne sia la
gpecie, saranno proigiti negli aggregsti urbani; ecceziong
11 concessionipedranno esssre pefuesse con apposita ordi=
nanza del Sindaco, previo parere dell!Ufficiale sanitario
e del Veterinario coimunale e semﬁreché non gi tratti di
stallaggi pubblici o di mascalcie. La concessione sard tem
piranea e subordinata all'osservanza delle norme di cul
agli articoli che seguono e che riguardano anche 1 rico=
veri costruiti fuori degli aggregatin urbani.

Art. 86 — RICOVERI DEGLI ANIMALI NELLE CASE DI NUGVA
COSTRUZIONE.

Nelle case di nuova costruzione,i ricoveri per gli ani=
pali saranno tenuti distanti dalle stanze dl abitazione.
Tanto nelle case di nuova costruzione che in quelle esi=
stenti,le stalle che ricevessero comungue aria e luce da
portici coperti od in anditi o scale cohducenti a pilani
abitati, saranno soppresse.

Art, 87 - PRESCRIZIONI EDILIZIE PER I RICOVERI DEGLI-
ANTMALT,

I ricoveri per gli sninali situa’ti negli adifici abita=
ti,non debbono avere comunicazione alouna interna coil lo;
cali di abitazione: avranno pavimenti,pareti,soffivti ié
perneabili rivestiti di materiale facilmente lavabile e
saranno frequentemente irbiancati. Dove occorra,a giﬁdﬁz

zio dell'Ufficials sanitario 2 del Veterinario comunale,
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le scuderie s le stalle dovranno essere manite di eanne
di ventilaziocns Proiungate sopra al Tetto della cgen per
una adegua®a altegra, Ltaltesza delle stalle ¢ scuderie
non sard inferiors g 23,50 e vi sard aperto un nuneroc
di finestre sufficients Per ura conveniente 1lltminazio=
ne e ventilazione. Bento 1e finestre che lé¢ porte di go=
cesso dovranno aprirgi esciusivamants S0PT'a aree scoper=
te di uso pubblieo o privato. Il pavimento ayey Pendengs
¢ scoll regoleri o adatti fognoli uuniti ai chiuvsura idri

r
[

ca che consentance 1 ompleto deflusso del liguane

H’J
It
Q
[
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negli apposziti Dozzaetti. La eﬁbsse Horiie vanno applicats
anche agli ovili 1 mali non dovranno avere una altezgs
inferiore a n.2.

Nei ricoveri per aninali di proprieth altrui (stalli
pubblicl) ei Ffard 1a Qrotifiana lavaturs del pavimento.
In ogni s+4alia od alimeno in un luogo nol+o brossimo do=
Vra esservi ung Presa di acqua che gservg alla pulizia
della stalla o della scuderis,

L'esercizio 2s11¢ stalle di sos%a o in gznere dei loeg=
1i da adibirsi a1 toliporanceo ricovero di equini,bovini,
carrini, suini ¢ di anipmgis da cortils da parte ai nego=
zianti, 41 gestori a3 albsrghi,maeoalcie,muliﬁi e pub=
blici @s@roiéi, é'suborﬁina%o ad autorizzazions del Sin=
daco, al quale gli intoregsasi daveno rivelgere domands

e devono rispondere ai reguisgidti prescrithi dallrart, 17

i
ot

Cap.VIII del regolamento di Boligzig Veterinaria Italig=
na 8/2/1954, n.320,
I1 Sindaco in bass al risultato del gopralluogo del

Zazlone guando risul+s

.u

Veterinario,rilasoiﬂ Liautkoris
che i locali sono sitinis in idonez losali®d e che so=

10 provvisti dei neocasgari raquieiti igienici anche
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per quanto gi riferisce allo smaltinento delle delezioni
degli animali.

Qualora i locali non rispondono alls esigenze igileniche
i1 Sindaco ordina i lavori necessarl ed assegna i1 terni
ne entro il gquale devono essere escguitis.

T.e stalle di sos®ta e gli altri loceli angzidettl sottostan
no alla vigilanza del Veterinario comunale. Se tra gli ani
mali ricoverabi si manifesteno malattie infevtive non con
prese tra gquelle indicats alltart.l del regolanento di Po=
ligzia veterinaria sopracitato, lrautoritd comunale adotta
1e misure atte ad impodire La prceovagazione.

Ai negozianti di animesli & Ffatio obbiigo di tenere co=
stantenente aggiornato un registro di mcarico e scarico
conforme al modello 3 allegato al regolamento in parola.
Per la mancats esscuzione dei lavori ordinati o per al=
tre infrazioni alle precedenti norme, il Sindaco dispone
la chiusura temporanea dei locali indicati nei precoedenvl
commi o, nei casi pil gravi, la revoca delltautorizzazioc=
ne all'esercizio.

Art., 88 -~
T mercati, le fiere e le esposizioni 4i animall sono sog

getti a vigilenza veterinaria, allo scopo di prevenirs la

4

propagazione di nalattic infetiive o diffusive a norma dg
gli artt. 18, 19, 20 e 21 dol regolanento di Polizla Vete=

rinaria 8,2,/1954, n.320,

Art, 89 -

T Sindach entro il mess di dicembre di ogni anno, tra=
smette all!'Ufficio Vaterinario Provinciale un elenco con=
pleto dei mercati e delle fiers di animali,ricorrenti nel

s annata successiva, a norna del cuesposto regolamento
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di Polizla Veterinaria.

Art. 90 -
Sono sottoposti a vigilanzs veterinaria inoltre: rico

veri aninali degli is+tituti per la preparazione dei pro=
dotti biologici, le scuderie degli ippodromi, i wanili ge
stitl da privati o da enti 2 SCopo di ricovero,di commer=
cio o di addestramen%o; allevamenti di suini dei caseifi=
ci e degli stabilinenti per la lavorazione di rrodotti
alinentari ed allevati g carattere industriale o conners
ciale, che u#ilizzano rifiuti alimentari A4 qualsiasi pro
venienza; allevanenti industriali 4i animels da pelliceis
¢ dl animali destinati al ripopolamento di riserve di cag
cla, serragli e circhi equestri e giardini zoologici, co=
he prescrive llart,24 - capitolo 99 gdel regolamento di Po
lizia Veterinaria 8/2/1954, n.320,

Art. 91 -~

Al fini delle Profilassi delle epizoozie, ai smnsi dello
art.24 del regolanento di Poligig Veterinaria, sono sotto=
Posti a vigilanza veterinaria gli stabilimenti che comun=
que utilizzano le spoglie 4i aninali, nonchd le Concerie,
i depositi di pelli, le colerie ai gego e le industrie

che lavorano allo stato grezzo sangue,budella,oSsi,unghie,
corna, lane, crini,setole o reliy La raccolta e 1a lavora=
zione dei suindiecati avanzi aninali, se non & effettuata
nel macelli pubblici, oltre l'autorizzazione del Sindaco,

deve avere 11 milla osta del veterinario provineciale.

Sono scggetti alls vigilanza del Veterinario comunale,
le stazioni di nonta, le guali devono Possedere i requi

siti digienici e 3 Presidi neeessari a conseguire una
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efficace difesa contro le malattie infettive e diffusive,

(art.26 del regolauento di polizia veterinaria).

prt. 93 ~- PULIZIA DELLE STALLE E SCUDERIE.

Le rastrelliere e le nangiatole saranno costruite in no
do e con materiale facilmente lavabile e_disinfettabile.
La lettiera sard rinnovata spesso usando paglia,foglie,
torba,strane e naterie simili.

Anche le rimesse gdibite alla puliziz del veicoll saran=

no provviste di scolo per la acgue di lavatura.

Art, 94 - DIMENSIONI DEI RICCGVERI DEGLI ANTIMALT.

In ogni ricovero verrid assegnabto per ognl aniumale di gros
sa nole una capacitd non ninore di me.30. I1 nunero degli
aninali che potrd essere tenuto in ogni ricovero verrd fig
sato dal Veterinario commnale in unc speciale cartello da

collocarsi in ogni staila pubblica.

Art. 95 - STALLE E SCUDERIE ESISTENTI.

Le stazlle e le scuderie esistenti alltatto della pubbli=
cazione del presente regolamento, dovrannc porsi in rego=
la con le disposizioni suesposte nel periodo di due anni,
che potrd essere in singoli casi abbreviato dal Sindaco,
su proposta dell'Ufficiale sanitario sentitc 11 Veterina=
ric comunale.

Qualora, nonstante l'esecuzione dei lavori di édattamento
presuritti nel presente regolamento, un ricovero per animg
' 1i continuasse ad essere causa di esalazioni moleste o no=
cive alla salute degli abitanti vicini, 1l Sindaco potra,

su proposta motivata dell'Ufficiale sanitario,ordinarne la

chiusurs definitiva.
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irt. 96 — STALLE, PORCILAIE - ALLEVAMENTI AVICOLI.

Non & pernessa l'apertura o la riattivazione di stalle
di gualungue tipo, di depositi di pollame vivo o di alle=
vasenti avicoli a scopo di industrig e cormercio, entro
ltabitato, compresd in asso le mone di sviluppo edilizio
e 1e zone verdi previste dsl Programaa di fabbricazione
del Conune.

Per costruire una stella o per rinetterne in uso una gii
abbandonata o0 per condurre un allevanento di polli in bat=
teria al di fuori dello agglonerato urbano sopradelinitato,
sl deve richiedere l'autorizzazione al Sigdaco,che, su pa
rere dellt'Ufficiale sanitario e del Veterinario conunale,
per le raspettive competenze, pud negarla o concederla con
prescrizioni che si rendomno necessarie, caso per caso.

In particolare, gli allevamenti avicoli e i depositi di
pollane devono corrispondere azi seguenti requisiti igien&
cl

1) essere distanti metri 200 dal perimetro dell'abitato,

e

Cole soprs considerato e a metri 100 ds gruppi di case
e da case isolates
2) Aisporre di locali aventi:
—cubature adeguate al nunero dei capi da conteneres
~sufficiente ventilazione naturale o@d artificialey
~paretl intinacate e lisciste oppure rivestite fino a
sufficiente altezza di nateriale lavabile,con pareti
superiori e soffitto tinteggiati a calce;
~pavinenti in piastrelle o a gettata di cenento per=
fettanmente lisci e lavabilis
-attrezzatura e arredanment: adeguati in nmaterizle rog

sibilnente ietallico lavabile e disinfettabile;
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3) disporre di sufficiente dotazione di acqua potablle;

) disporre di condotbe di scarico delle acque di rifiu=

. 4o afferentil a un razionale sistena di depurazione e
di snmaltinentos

5) disporre di recipienti wetallici ouniti di coperto a
wuona tenuta,per la raccolta e 1tallontananente del
rifiutd solidi.

T depositi e gli allevanenti fuori dell'abitato devono
essere dotati di conciluails, avente i requisiti igienicil
presceritti.

Doy le industrie gid esistenti all'entrata in vigore dél
1e norne del presente artkcolo potrd essere concesso un
periodo di giorni 360 per uniformarsi alle norne stesse.
11 Sindaco potri revocare in ognl tempo l'autorizzazlo=
ne concessa per acceriati motivi a1 ordine igienico=sani=

tario.

Art. 97 e

I1 Sindaco, 1'Ufficiale sanitario e il Veterinario coLu
nale ognuno per la parte ai propria coripetensza,concede la
licenza di teriere piccoli depositi di pollane vivo o di
altri piccoli animali,per uso fauiglia,nel centro di po=
polazione agglonerata, senpre previo accertamento che d63
ti, depositi siano in condizioni da potervisi attuare co=
stanternente 1le norme che, caso per caso, saranno ritenute
necessarie ai fini del trattanento contro le mosche, e
dell'igiene dei locali, in rodo da evitare inconvenienti
all'abitato circostante. Qualora non si osservino le nor=

me igieniche, specie se vi sono inconvenienti dell'ablta

to, la licenza potrd egsere revocata.
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Art, 98 ~ CONCIMAIE,

Le concinaie annesse alle stalle ed alle sSCU —
per bovini ed eguini, d4i cui alltart.233 del T.U. delle
leggl sanitarie 27 luglio 1934, n, 1265, dovranno essere co
struite con platea inmperneabile ed in nodo da evitare il
disperdinento dei liquidi e a dis+tangza ai nl.15 dalle ca=
se e dai pozzi.

Potranno essere coperte o scoperte, a pozzetto od a na=
ceratoio, oppure a celle chiude.

Dovranno essere preferibilnente gituate & nord o a nord-
est del fabbricato adibito a stslls.

I nateriali per la costruzione della platea,del pozzetio,
della cisterna per i liquidi,delle cunette e condutture,
potranno essere in hattoni, in ceuento od in calcestruzzo
¢ non in ciottoli con gettats in cenento, ecc..

Ove vi sia un terrsno ber sua natura prevalennente argil=
loso inperneabile, la plates potrd essere fatta in terra
argillosa ben battuta, circondata da una cunetta che con=
duce il colaticeio nel pozzetto,

La superficie declla platea Jdeve esgsere tale da corrispon=
dere ad un minino di ng.3 - 4 per capo grosso.

Qualora manchi la cunetta intorno alla platea, questa di=
Vrad essere circondata da un murieninio di altezza nom inte—
riore a cn.20. Se 1z concimaia & a vozzetto questo Povwrd
©ssere separato da quello che serve rer la raccoltas delle
urine, defluenti dalls stalla, oppurc anche costituire
un'unica cisterna. In ogni caso 1a capacitd della cister
Na unica, oppure la soruia dei volumi dnl pozzetto e dells
cisterna, non dovrd mai essere inferiore ad etbtolitri dig

¢l (me.1) per ogni eawo grosso bovino ed equino,
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Le predette dinensioni delle cisterne ¢ dei pozzetti si
possono pidurre di un quarto gualora la stalla si trovi
inklocalité nontana.

Quando le concimaie giano coperte, attorno alla platea
si dovranno piantare alberi frondosi (pioppi,gelsi,olni,
robinie,platani) allo scopo di recare ombra al letane ag

curmlatos

TITOLO TIIX
IGIENE DEL LAVORO

Art. 99 ~ ATTIVITA' SOGGETTE A UVICGLLDENZA.

Sono soggette a vigilanza igienica e sanitaria tutte le
attivith alle quali sono addetti lavoratori subordinat®i
o eguiparati, conprese quelle esercitate dallo Stato,dal=
le Regioni, dalle Provih0169 dai Cormni, da altri Enti pub
blici e dagli Tstituti Ai istruzione e di beneficenza.

Sono esclusi i lavori a bordo delle navi mércantili e a
bordo degli aeromobili, nonchd llesercizio delle miniere,
delle cave e delle torbiere.

Sono escluse, altiresl, le imprese industriali e couner=
ciali gestite direttamente dal titolare con il solo aiuto
dei membri della fajiglia con lui convivenfi ¢ le aziende
agricole.

Art, 100 ~ OBBLIGO DELLA DENUNZIA DELLE ATTIVITA!
SOGGETTE A VIGILANZA,

I titolari delle aziende che inizisno attivitd con lavg
ratori subordinati o eguiparati sono tenuti a farne de=
nunzia al Sindaco guindici giorni priva. | ‘_

Per le attivitd gid in eservizio alla data di entrata in '

vigore del presente regolamento, sarad cura del Sindaco
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richiedere al titolari di esse la presentazione delle de

nunzie nel terwine di gquindiei giorni.

Art, 101 -~ MODALITA' PER LA DENUNZIA.

Le denunzie da presentarsi al Sindaco, e oomtemporaneg
nente all'lspettorato del Lavoro al fine déll’adozione
dei provvedinenti di sua conpetenza, dovrd essere corre
data da :

1) disegni dei locali e degli impianti usati nell'eser=
cizio dell'attivifé;

2) descrizione degli ambienti @i lavoro con ltindicazio
ne delle nisure di essi,dei sisteni usati per il ri=
carbio dell'aria, per ltilluminazione,per il riscal=
damento e per l'allontanamento Ji irwiondizie, i ri=
fiuti e di nateriali insalubri:

3) descrizione dell'oggetto delle levorazioni, delle mo
dalitz delle stesse e dei mezzi di difesa dagli agenti
nocivi;

4) descrizione del servizio sanitario e i quello igieni
co-agsistenzisle (acqua,lavandini,docde,latrine,spo=
gliatoi,refettori,doruitori,ecc. ).

Il Sindaco dard il nulla osta all'inizio dell'attivity
allorquando 1'Ufficiale sanitario avrd espresso il pro=
Prio parere favorevole e sard accertata 1'osservanza del
le norme generali per Ltigiene del lavoro contenute nel
D.P. 19 narzo 1956, n.303.

Ltaccertanento dell'osservanza di tall norme & di cone
betenza dell'Ufficiale sanitario il guale, con relazio=
ne scritta, pud chiedere ulteriori dati e indicare o=
dificazioni =i Progetti dei locali, degli inpianti e al

le modalitd delle lavoragioni, quando le ritenga neces=

AR
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garie ger 1tosservanza delle norue contenute nel succlta=
+0 decreto.
fmlma di prescrivere le poc'anzi dette nodificazioni, 1l

Sindaco dovra sentire il parere dell'Ispettorato del la=
‘voro.

Apt.. 102 = CASEIFICI.

Ltapertura dei caseifici & subordinata all'osservanza
delle disposizioni aontenute nel presente capo allorquan=
do, all'esercizio dell'attivitd casearia, siano addetti
lavoratori subordinati.

Qualore sia anmuesso 1rgllevanento di suini occorrerd pu

re i1l parere del Veterinario corunale.

TITOLO IV

IGIENE ANNONARIA

Art. 103 -~ AUTORIZZAZIONE SANITARIA PER LA PRODUZIONE
ED IL COMMERCIO DI ALIMENTI. '

Sono soggette a vigilanza per la tutela della pubblica sag
lute 1= produzlone ed il COhAerClO delle sostanze destlna~
te gll'alinentazione. L'esercizio di stabilinmenti, leborato=
ri di produzione, preparazione e confezicnanento,nonche di
depositi alltingrosso di sostanze alinentari, & subordina=
ta ad autorizzezione sanitaria; oid anche nel caso in cul
fogsero in possesso di autorizzazioni rilasciate da altri
dicasteri in base a leggi spaciali. |
T1 rilascio di tale autorizzazione & condizionato allo

accertamento dei requisiti igienico-sanitari,sia di in=

pianto che funzionali, previsti dalle leggl e dai rego=

lamenth (Legge 30 aprile 1962, n.283 ).
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La donanda,in carta legale, deve essere rivolta al Sin=
daco del Comune nel cui territorio & ubiecato lo stabili=
nento,il laboratorio,il deposito di sostanze slinentari
di cuil si richiede l'autorizzazione sanitaria. Copia ai
essa, in carta senplice, deve egsers trasnessa per conos=
scenza al Medico o al Veterinario provinciale, a seconda
delle rispetitive ccoupetenze. Nells donanda deve essere
indicato:

a) il none o 1la ragione sociale e la sede delltinpresa;

b) il tipo del prodotto o dei prodotti che si lavorano,
si confezionano o g3 tengano in deposito e le rispet
tive denouinazionis

¢) ltubicazione dello stabilinento,laborstorio o depo=
sito, con la descrizione dei locali e degli inpianti,
allegando la piants Planiuetrica in scals non inferig
re a 1 : 100;

d) gli estreni dell'eventuale autorizzazione rilascigta
in Precedenza da altri dicasteri,enti provinciali o
cortiunaii,

Sono esanerati “all'obbligo dell'autorizzazione i tito=
lari 4i stabilinmenti per 1a Produgione di slinenti per lg
Prima infanzia e di prodotti dietetici, autorlzzatl dal
Ministero della Sanitd ai sensi della legge 29 Marzo 1951,
N.377, e relativo regolanento di egseouzione approvato con
D.P.R. 30 Daggio 1553,n.578, nonchd i titolari di stebili
Denti per 1a produzione & scopo di vendita di estrathi
alinentari e di prodotti affini, autorizgati dal Mlnmstem
ro della Sanith ai sensi della legge 6 ottobre 1950,n.836,
& relativo regolanento di esecuzione, approvato con D.P.R.
30 naggio 1953, n.567.

s

o
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104 -~ AUTORLZZAZIONE SANTITARIA PER SPACCI DI CARNE
FRESCA E TABORATORI DI PRODUZIONE DI CARNI
PREPARATE.

per quanto, in particolare, concerne 1tapertura di uno

Ar‘t .

spaccio per 1a vendita di carne fresca, congelata o0 commun

que preparata, © 1ltapertura di un laboratorig per la pro

duzione di carni ipsaccate, salate © comun@ue preparate
dovrd essere chiesta 1tautorizzazione prevista dagli artt.
29 ¢ 50 del regolanento per la vigilanza sanitaria delle

carni,approvato con R.D. 20 dicenbre 1928, n.3298,

In particclare dovranno esscre ossorvate le norie conte=
nute nella legge 4 aprile 1954 ,n.171,sulla disciplina del=
1z vendita della carne fresca e congelata,

Art. 105 — LOCALI ADIBITI ALLA PRODUZI ONE, CONFEZIONANMENTO
E DEPOSITO DI ALIMENTI.

0li stabmlimenti, i laboratori di produziocne, prépara=
zione e confezionamento, i depositi all'ingrosso di sosdan
ze alimentari, nonchd gli esercizi pubblici dove le stesse
si tengonoc,conservano,preparanc ¢ consullano, devono avere:

a) pavimento impermesbile e lavabiles;

b) le paretl dovranno essere fornite di rivestinenti 1p=
perneabill e lavabili fino alli'aliszza di Ne.z Gal pa=
vinentos

¢) gli esercizi dove si preparano O cCoOnNSUNAno generi ali
nentari o bevande dovranno essare dotatl di acqua con
rente sihouranente potabile e di banco ricoperto di na
teriale impermeabile ¢ lavabile punito di idoneo di=
spositivo di protezione dal pubblico:

d) gli ééercizi di cui al comma precedente devono esse=
re dotati di nunero sufficiente di latrine a chiusu=

ra idrica, secondo le norme contenute negli artt.46 ¢
8d7 del presente regolamento.
e) tutti i locali e gli oggetti d'uso Gabbone esssre to=
nuti costantenente in condizicne adi perfetta pulizia.

.
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LOTTA CONTRO 5x MOECT

£

Capo X
NEGLI ESERCIZI PUBBLICT
Art.106

Neglli esercizi pubbliei di cui all’art.84 del Testo unp=

¢n delle leggi d4i P.3., alberghi;trattorie,ost@rie,ecc.,

¢ nelle latterie, olire le precerizioni contenute nel
noenc 1 :

regolamento d'igiene dovranno Caservars’ le seguenti norme:

a) i locali nei quali =i %engano, conservans 0 Preparans

1 91bi e le bevande devoro avere 1a aperiure interne munite

1 mezzl di protezione atti ad Impedire alle mosche 41 ens=
End

trare (tende a bacchetta,resi matallic
Adatta protezione con garza o retld hetalliche devone avere

pure 1 cibi e le bevande che si espongono in mostra;

b) le stoviglie ¢ in gencre gli accessori da tavola,devono

egsere tenuti al riparo dalle moache;

¢) i loecali tutti, compresi i retrobottega, devono essere

mantenuti puliti; i »ifiuti e le Spazzature devono essere

tenuti in bidoni metalliei o di plastica col coperchio;

d) la pulizia delle ctoviglie e dei recipienti deve egse=
8

re praticats con particolare gc:

Tupoln, con molta aggua cors
rerte,

dando affidamenso 4i compleva detersione dei vasi.

I1 rilasecio o la rinnovario

ne delle licenze 4di gsercizio,
Do i,

deve essere Sempre preceduto dal parsre favorevole del®

L'Ufficiale sanitario, che si accerterd delis salubritid del

locale ¢ della osservanza delle norme igleniche in materia,

Capo II
NEGLI SPACCI DI VEEDITA DI GENZRI ALIMENTARI
Ars, 107

Negli spacci di vend:ta al pubblico di generi alimentari

he,reti di spago,ecc.).
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511 'ingrosso Qd'al minit? oltre alle prescrizionl del re=

go1amenﬁo locale d'igiene si devono Osgervare le seguenti

norme: -

a).i preparaﬁi’di carne, il pane, la pasta, i dolciudi,
1a frutta, le éohserve, le verdure, ed in genere qualsiaF
gi sostanza aliméntare,‘che 81 consuml,senza previa cot=
tura, lavaggio:o depellamentn o simili, devono essére pro
tetti contro l’inquinamento ad-op:ra'delle-mosche, dalla
polvere e da quélsiasi altra ceuea di contaminazione, éon
1'impiege di mezii sdatti come Tebtine metalliche, campane
di vetro, vell, ecc.;

) i locali tutti 2dibditi alla vendita, ed 1 rispettivi
retrobottega devono essere mantenuti pullti ed i pifiuti
e le spazzature raccolti in bidoni metallici o di plasti=
ca col coperchin. Tali-bidoni devono essere benutl ad una
certa distanza; devono esserc periodicamente lavati e di=
ginfettatl.

In tutti i locali anzidetti deve costantemente essere

fatta la lotta contro le mosche secondo le indicazioni

dell'Ufficiale sanitario.

Capo IIX

NZGLI STABILIMENTIL DI FPPODUZIONE DI SOSTANZE
ALTMENTARL, NELLE COLLRITIVITA',KEGLI OSPEDALI, ECC,

Art, 708
Negli stabilimenti pef lz prodnzione, lavorazione e prg
bParazione di gostanze alimentéri, in tutti i locali adibl
1 alla raccolia ed allaflavpraziane,delle-materie prime
ed In quelli d4i deposi%o delle materic in corso 4i lavos=
Tazione o gih 1agora%e; oltre alle prescrizionl contenu=
e in regolamenti speciali; deve cssere fatta la lotva

contro le mosche con mezzi adegustl, pertanto devono 0ss®
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gervarsi le sepuenti norme:

a) le aperture esterne devono eszere protette contro la

penetrazione delle mosche;

b) 1 depositi del rifiuti delle lavorazioni contenuti
in recipienti metgllici col coperchio di metalles o ai
plastica, devoho essere asportati giornalmente. I depo=
giti del residui delle lavorazioni suscettibili 4di ulte=
riori lavorazioni, devons essere protettl dall'invasione
delle mosche in modp adeguato.

I mezzi da lmpegnarsi, caso per caso, per il trattamens=
to contro le mosche saranns idonei allo scopo.

La disposizione che precede si applica anche nei con=
fronti dei mattatoi, delie sardigne, dei depositi di pel=

1i fresche e dei residui animali, déi pubblici mercati
delle collettivith, degli ospedali,

delle cage di cura,
8CCe .

Capo IV
NELLE SCUDERIE E STALLE

Art, 109

Le scuderie ¢ le stalle in genere devono essere mante=
nute pulite ed avere le aperture esterne munite 4i digpo=
sitivi atti alla protezione contro le mosche.

In tali locali 41 dovra fare costantemente la lotta con
Tro le mosche con prodotti meschicidi idonei.

E' vietato ampassgre nelle scuderie, nelle stalle, neli
Pregsi dell'abitato e dei gruppi di wase rurali, il leta=
Iie; questo deve essere asportatb-giornalmente con mezzi
adatti ad evitare disperdimenti, nelle prime ore del mat
tine e anche nells tarda serata, Chiunque intenda aprire

C condurre scuderie o stallaggi o tenere stalle o deposis=

Stemmige et e

o s
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+i di sogta per animali equini, bovihi o suinl, deve far=
ne partecipézione all'futorisa Comunale per i provvedlmen
-ti che potrannc essere disposti contro le mosche.

per tale attivithd sard rilasciato &l nulla-osta Samita=
rio da parte del Veterinario comunale O dell!Ufficiale Sa
aitario per la parte di propria competenza,'

Capo V
NEI DEPOSITI DI LETAME,DI POLLAME E DI
ANIMALT VIVI
Art. 170

Te immondizie e le materie putrescibili provenienti dal
le case, dagli esercizi pubdblici e, 1n genere, dagli spac
ci d4i vendita al pubblico devonr essere tenite, fino al
momento della lero asportazione, in bildoni metalhlel o ai
plastica col céperchin, Tali recipienti devono essere te=
nuti in un posto a parie a distanza convenlente dail g@ném
ri alimentari.

Sono vietati il getiiko delle immindizie e 41 materie
putrescibili od il loro deposito, anche temporaneo, nelle
pubbliche vie o nei terreni pubblici ¢ privati,

Le aree scoperte entro i fabbrica®l » intérposte ad és=
se, come pure le strade praticablli, sia private, sia con
sorziali, ed 1 tratti di splaggia annessi a stabilimenti
di bagnl devoho essdre tenutl sgombri, a cura dei proprie
tari, amministratori o conduttcrl, da immondizie e da ma=
terie putrescibili.

Te immondizie e le materie putrescibill provenienti da

stabilimenti industriali sarann: raccolte in modo razlc=

nale,




—- 54 ..

Ars. 111

L'asportazione delle materie di cui al precedente aw=
tlcolo deve esscre fatta con recipienti che non perfet=
tano dlsperdlmentl. _

L'allontanamento delle immondizie e delle materie pu=
trescibill dal centri di popolazione agglomerata deve es
sere fatto glornalmente.

I carri destinati al trasporto di dettl materiali devos
no avere 1 reguisiti determinati dall'Ufficiale Sanitario.

E' vietata mnell'abitato la sosta dei carri,carichi di
dettl materiall, coltre il tempd necessario per la loro

raccolta., Il trasporto deve avvenire nelle prime ore del
mattino o della tarda serats.

Art, 112

Le aree destinate al deposito dei materiali di cui ai
precedenti articoli sono designate dal Sindaco, sentito
1'Ufficiale Sanitario, e devono distare dal centro di PO
polazione agglomerata non meno 4i 500 metri, T depositi,
compresi quelli annessi a scali ferroviari, 4ranviari o
portuall,devano essere costruiti per modo che sia possgi=
bale il trattamento contro le mosche, da effettuarsi ob=
bligatoriamenﬁe, & regola d'arte, con mezzi diretti ad
0stacolarne la invasione e 1g moltiplicazione.

Lag utlllzza51one industriale o agricola delle immondi
zie e dells materie putrescibili, di cui ai precedenti

articoli, devono essere eseguitl nelle aree e con 1le
’ g

orme che saranno stabilite dal Sindaco, sentito il pa

ere dell!Ufficiale Sanitario.
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Art. 113

I1 Sindaco,sentite L'Ufficiale Sanitario, potra permet=
tere la costituzione di depositi del materialil di cul agli
articoli precedenti, per la lorc utilizzazione come forti=
1izzantl, nella misura strettamente neceséaria alle colti=
vazioni nei glardini wrbani o in terreni coltivati siti a
distanza minore di 500 metri dal centro di popolazione ags
glomerata. Per dettl depositi devono osservarsi le prescri
zionl 41 cui all'articolo precedente e guelle altre maggio
ri che 1l Sindacoc, sentito 1'Ufficiale Sshitario, ritenga
di dover prescrivere al fini di un pit efficace trattamen=
t0 contro le¢ mosche.

Art. 114

I1 Sindaco, 1'Ufficiale Sanitario e i1 Veterinarioc comu=
nale ognuno per la parte di propria competenza, concede la
licenza di tenere piccoli depositi di pollame vivo o di al
tri pieccoli animali, per uso di famiglia, nel centro &1 po
polazione agglomerata, sempre previc accertamento che det=
tl depositi siano in condiziloni di potervisi attuare costan
temente 1le norme chie, czas0 pef caso, sarannc ritenute neceg
sarie ai fini del trattamento contro le mosche, e dell'igie
ne dei locali. Qualora non si osservino le norme igileniche,
Specie se vi sono inconvenienti nell'abitato, la licenza
potrad essere revocata.

Art,. 115

Il Sindaco, sentito L'Ufficiale Sanitario e 1l Veterina=
rio comunale ognuno per la parte di sua competenza, concede
la licenza di costruire e %tenere stabili destinati all'al=

levamento e deposito 4i animali (polli,cincilli,visoni,ecc.

ecc.) a scopo indusitriale e commerciale, sempre previ gli
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accertamenti di cui all'ultimo commg dell'articolo Pre=
cedente,

Dettl stabili devono distare dall'ultima caga del cen
tro abitato non menmo 41 m. 2005 in aperta campagna dovran
no invece distare non mens 4di m. 100 dalls pil prossima
casa di abitazione.

Art, 116

Chiungue, in occasione di fiere, di feste o gi mercati,
intende aprire o condurre scﬁhderie 0 stallaggi, 2 tenere
stalle e depositi ai sogta per animali equini, bovini, ovi
ni o suini deve darne partecipazione, sette gilorni prima
al Sindaco, per i provvedimenti che questi & tenuto agd ema
nare, sentitc 1'Ufficiale Sanitario e il Veterinario CO mu

nale ognuno per la parte 4i sua competenza ai finp dells

T

Osservanza delle norme lgieniche e del trattamento contro

le mosche. _—
E' vietato, di regola, di tenere fiere, feste 0 mercati

nelle immediate vicipange i istituti pubdbliei gi ricovero

e di ecura,.

Capo VI
DISPOSIZIONTI PINALI

Art. 117 )

Per quanto non & previsto nel presente titolo, gi ri=
chiamano la legge 23 marszo 1928, n.588, 1'art.263 del T.
U. leggi sanitarie, sostituito dall’art. 28 del D.P.R., 10
glugno 1955, n.854, il decrato ministeriale 20 magglo
1928 ¢ 1le succegsive circolari ministeriali per laz lotts

contro le mosche e le gltre disposizioni vigenti in mate

ria,.
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PERSONALE ADDETTC ALLA PRODUZIONE, MANIPOLAZIONE E
VENDITA DI ALIMENTT
Art. 118

11 persconale addetto alla preparazione, produzione, ma=
nipolazione e vendita di sogtanze alimentari deve essere
munito di apposito libretto di idoneitd sanitaria rila=
sciato dall'Ufficiale Sanitaric. Esgso & tenuto a sotto=
porsi a‘periodiche vigite mediche di controllc ed ad even
tuali speciali misure profilattiche nei modi e termini sta
piliti. ‘

E' vietato assumere o mantenere in servizio per la pro
duzione, preparazione, manipolazione e vendita di sostan
ze alimentarl personale non munito del libretto di idonel
ta sanivaria.

Chi & a conoscenza di essere affetto da manifestazioni
di malattia infettiva diffusiva, non deve attenderse alla
preparazione, produzione, manipolaziocone o venditz 4l go=

stanze alimentari {L.30 aprile 1962, n.283).

TUTELA DELL'IGIENE E SANITA! DEGLI ALIMENTI
Art, 119

E' vietato impiegare nella preparazione degli alimenti
o bevande, vendere, detenere per vendere o somministrare
come mercede al propri dipendenti,o comunque distribuire
per 11 consumo, sostanze ahimentari:

a) private anche in parte dei propri elementi nutriti=
Vi 0 mescolate a sostanze di qualitd inferiori o comun=
gue trattate in modo da variarne la composizione naturale,
salvo guanto digpogto da leggl e regolamenti speciali;

b) in cattivo stato di conservaziones

¢) con cariche microbiche che, per quantith e pil an=

cora per qualita siano tali da far giudicare l'alimento
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pericoloso per la salute;
d) insudiciate, ingase da barassitl, in stato di glte=

razione o0 comungue nocive, ovvero sottoposte a lavorazio

nl o trattamenti diretti 5 mascherare un Dreesistente

stato di alter3210ﬂe,
e) colorate artificialmente quando la colorazione ar=
tificiale non gig autorizzatg o,nel caso che gia autorig

zata,‘senza l'osservanzsa delle norme prescritte e senza

1'1nd108210ne a caratteri chiari e “ben leggibili, della

colorazzone gtesga,

Questa indicazione, ss non egpressamente prescritta 4ds

TeE el T

norme speciali, potrd essere omesss quando la colorazio=

ne & effettuats mediante caramello, infuso 4i trucecicloe
di quercia, enocianina od altri colori naturali consens=
titis

f) con aggiunte 41 additivi chimici 81 qualsiasi natura
non autorizzati coh decreto del Ministro per la sanitd o,
nel caso che siano stati. autorizzati, senza l'osservanza
delle norme prescritte per il Iloro impiego;

g) che contengano reaidui 4i prodotti, usati in agricol
tura per la protezlona delle piante e a2 difesa delle so=
stanze alimentari lpmagazzinate, tossici per l'uomo (IL.30

aprile 1962, n.283 o L.26 febbraio 1963, n.4471).

AUTORTZZAZIONE PER La PRODUZIONE, II COMMERCTO
E LA VENDITA DI PRODOTTI TOSSICT

Art. 120
La produzione, il commercio, la vendita delle sogtanze
di cui alla lettera g) dell'articolo precedente — fitofar

maci e presidi delle derrate alimentari lmmagszzinate -

S B

S50no soggetti ad auvtorizzazione del Ministero della Sanis=

b
-
iy 1

3 |
3
)

ta, a controllo € a registrazions come presidi sanitari.
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Sono parimentl soggetti ad autorizgzazione del Ministes
ro della Sanita, anche se disciplinati da leggi speciali:

a) la produzione, 11 commercio, la detenzione e la pub=

plicitéd degli additivi chimieci destinati alls preparazio=

ne di sostanze alimentari:

I M RS et AT T rewar n

b) la produzione ed il commercio di surrogati o succeda

nei di sostangs salimentari.

;t Tale diqusizione mn si applicg al surrogati o succedg g
%f nei disciplinati da leggl speciali, salvo il controllo é
%? del Ministero della Sanita per quanto attiene alla compo= i
g} sizione, alltigienicitd e al valor:s pomoannanmba alimentare 5}
% : i essi (L. 26 Pebbraio 1963, n.441).
3 |
% ITNDICAZIONI SULLA CONFZEZIONE DEI PRODOTTI j
% ALTMENTARI E DELLE BEVANDE ' |
8 Art. 121 !
%; I prodotti alimentari e le bevande confezionate debbos= ¥
I?; no riportare sulla confezione o su etichette appostevi, ?
l'indicazione a caratteri leggibili 2 indelebili, della ﬂ
denominagiona del prodotto, mnonché la indicazione del no '%
me 0 della ragione sociale o del marchio depositato, e la ??
indicazione della sede dell'impresa produttrice e dello stabunih Eﬁ
2 bilimento di produzione, con 1l'elencazione degli ingre= EE
yi dienti in ordine decrescente di quantita presente, rifes ';
- Pita a peso o volume, ed infine 11 quantitativo netto in .ﬁ
' peso 0 volume; allorche verrd richissto dovrd essere in= ;
dicata anche la data di confezilonamento. !

I prodotti alimentari o le bevande venduti sfusl deb=
bono essere postl in vendita con liindicazione degli in=

gredienti, elencati in ordine decrescente di quantita

presente riferita a peso o volume secondo le norme che
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verranno emanate con apposito regolamento (L. 26 fehbraio
1963, no44“€)o

Art. 122 — VENDITA E PROPAGANDA DEGLI ALIMENTT .

E' vietato offrire in vendita o propagandare a mezzo

della stampa od in gualsiasi altro modo, sogtanze alimen

tari, adottando denominazioni g nomi impropri,frasi pub=

blicitarie, marchi o attestati a: qualitd o genuinith da

chiungue rilasciati, nonchd disegni illustrativi tali da

sorprendere la buona fede o da indurre in errore gli ac=

quirenti circa la naturs, sostanza, qualitd o 1e Proprie=-

tad nitritive delle S0 stanze alimentari stesse o vantando

particolari azioni medicamentase.

E' pure vietato offrire in Vendita,verbalmente,per igerit

t0,a mezzo stampa ed in qualsiasi modo, sostanze di qual=

giasi natura atte ad adulterare e contraffare alimenti o

bevande (L, 30 aprile 1962, n.283).

Art. 123 - CONTROLLO SULLA PRODUZIONE E COMMERCIO DEGLI
ALTMENTI.

AL fine della vigilanza, per la tutela della salute pubbli

Ca, della produzione e del commercio delile sostanze

degtina=

te all'alimentazione, Liautoritd sanitaria pud procedere, in

qualungue momento ed g mezzo dei competenti Organi ed uffi=

Ci, ad igpezioni e Prelievo di campioni negli stabilimenti

ed egercigi pubblici, dove gi broducono, si conservino in

deposito, sl smerfiano o gi consuminoe ez pred.tte g0gtanze,

nonche sugli secali e syl mezzl di trasporto,

Chiungue produce, prepara, detiene, vende o pone in venp=

dita gogtanze degtinate all’alimentazione, ¢ tenuto a for

Nire gratuitamente al Personale sanitario o teenico appo=

Sitamente incaricato, dipendente dall'autority® sanitaris
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provinciale o comunale, L campionl delle sogtanze stessec.
Ltautoritd sanitaria pud; aliresl, procedere al sequestro
aeclle mercl e, ove dagli accertamentl eseguitil risulti ne=
cessario per la thtela della pubblica salute, alla loro
distruzione. Gli esaml e le analisl del campioni sono com=
piuti nel laboratori provinciali 4di ¥ igiehe e profilassi

o da altri laboratori all'uopo attrezzati (L. 30 aprile 1963,
n.284) .

rt. 124 - ANALIST DEGLI ALIMENTI.

Quando dall'analisi risulti che 1 prodotti non corrispon
déno gl requisiti fissati dalla legge, i1 capo del labora= :
torio trasmetterd denuncia al medico o al veterinario pro=
vinciale, unendovi i1 wverbale di prelevamento ed il certi=
ficato di analisi. Contemporaneamente, a mezzo di lettera
raccomandata con avvise di ricevimenbto, comuntcherd allo
ggoercente presso cul & stato fatto 11l prelievo ed all'auto=
rita che ha disposto il prelievo stesso il risultato della
analigi. Analoga conmunicazione sard fatta al produttore,nel
caso che 11 prelievo riguardl campioni in confezioni oris
ginali. ;

Entro quindici glorni dalla dats del ricavimento della

comunicazione, gli interessati potranno presentare al Me=
dico o Veterinarico provinciale istanza di revisione, in Al
bollo, unendo la ricevuta del versamento effettuato, pres=
s0 la Tesoreria provinciale, della somma che sarad indica=
ta nel regclamento per ogni singola voce, Le analigi di K|

revisione saranno esegulte presso 1'Istituto superiore d4i

sanitd entro il termine massgsimo di mesi due. In caso di
mancata presentazione, nei termini, dell'istanza di revi=
sione, © nel caso che l'analisi di revisione confermi

quella di prima istanza, il Medico o 1l Veterinario pro=
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vinciale, gqualora gi tratti di frode tosaica o comungue .
dannosa allg salute, trasmetteranno lmmediatamente 1o
denuncie all'autoritd giuvdiziaria (L. 30 aprile 19562, n.

283 e L. 26 fobbraio 1963, n.4d4ly,

art, 125 - VENDITA PROMISOUA DT ATTVENTT .

E' vietata la vendits promiscug del gensri alimentari
con varechina (iooclorito a+ andio) lisciva, petrolio e
prodotti simili,

Cid pud essere tolleraio, caso Per caso, negli esercigi
di minor importanza o nailz zona ruralo. In tal caso ta=
11 prodotti dovranng eseer.s vendutl in confezione chiusa
e inodora,

I titolari degli eserciz: cumsrelall e di vendita ai
prodotti antiparassitar: 24 uso agricolo o commercizgle, .
devono provvederc a che questi giano custoditi e vendus=
%1 in locali Separati, eusondons vietata la custodia e
la vehdita promiscua con i generi alimsntari. Q11 anti=
Paragssitari parﬁicolarmente tossici, consrassegnati con
il simbolo "toschion Su tibia" o "eoroce 4i S.Andrea”, do=
vranno essere custoditi in armadi o locali chiusi a chig
Ve, separatamente dagli altri progotiid antiparassitari,

Ltacquisto & 19 venaitn degli anzidotts prodotii toe=

)

slecl, devone eszere smotatl gu di 10 registro di carico

+

artarazione geritta, fir=

0

€& scarico ed acconpasnati dn Jic

=
0]
<t
157]
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)
-
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Atguironte,
Art. 126 —~ VENDITA ANBULAVDE DT ATLIMNIERTT,

Nella vendita anbulantc I generi alimentari dovranno
€ssere difesi con orpoztuni accorgimenti, ritenuti ido=

nel dall'Ufficio comunale diigiene, dalle mosche e dal

la polvere.
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Ia vendita ambulante & ammessa per la frutta, gli or=
taggi, 1 seml salati, la pastlicceria secca e 1 gelati,
qon per il latte ¢ 1 latticini freschi.

A3 venditori i frutta, di verdura e di altri comme=
s%ibili con banchi o carrette & prescfitto_di tenere
sompre pulito 11 swolec occupato e di riporre in adatti
cesti di metallo o di plastica, con coperchio beh ade=

rente, i rifiutl fino a gquando non vengano asportati.
Art. 127 ~ BURRO.

La denominazione "burro" & riservata al prodotto otte=
- puto dalle creme ricavate unicamente dal latte dl vacca. i
Al prodotto ottenuto dalle creme ricavate dal latte di
animall diversi As11-~ =meea vad essere attribuita la de=
nominazione "burro", purchd seguita dall'indicazione del
la specie animale da cui proviene il latte.
3! vietatbo produrre, detensre per vendere O comungue
porre in commercio burro:
a) che non corrisponde alle definizioni di cuil al commi
praocedenti;
b) che non proviene da latte conforme alle disposizioni
sanitarie; ‘ .
¢) che contiene materie estranec allas composizione del ;
latte o della crema d1i latte di provenlensza;
_ 4) che contiene agenti di conservazione diversi dal sa=
?%ﬁ le comune;
f§~? e) che & colorato con sostanze non consentite dalla legg=:

f) che all!esame organolettico e chimico risulta rancido

rrzgamm .

0 comungue alterato.

AT T

L'impiego di mgenti di conservasione diversi da guello

indicato nella lettera &) del presente articolo deve ss=
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gere autorizzato dal Ministero dells Sanitd (D,M.

naio 1963 -~ D.M, 3 dicembre 1963),

19 gen

art. 128 - CONFEZIONAMENTO ® VENDITA DEL BURRO,

Il burro posto in vendita per al consumo diretto deve

essere confezionato in pacchi sigillati, aventi Peso netto

nen superiore ad un chllogrammo. I1 sigillo deve essers
consegnato in modo che in seguito alls apertura del pacco,

venga reso ulteriormente inservibvile.

Sull'lnvolucro che racchiude il burro devono esgere im=

pressil con caratteri indelebild, mediante tzmbratura, a

it (- LN \n;v"‘,.,..o,r 'y < £ 2 e g % 2

deno na21one del prodott » 1l peso, i T
ot .qﬁ1f,{ - el PMW,{,M ‘o wlle ’). » Oleet, U
0 1a ragvanu socliale della ditta. .

Nei 100&11 destinati alia vendita al minuto per 11 con

gumo dlretto non & consentita 1o detenzione di burre che

non gia confezionats secondo le predetite norme.
Per la @ifesa dells genuinitd del burro valgono le di=

Sposizioni contenute nelia legge 23 dicembre 1956, n.1526,

Art, 129 . MARGARINA,

Chi intende aprire una fabbrica di margarina deve, un me

Se prima dell'aperturs della fabbrica o de11'1n1z10 del

commercis, darne avvigo al Sindaco indicando ie materie

Prime che intende adoperare, il modo di Preparazione e

le marche ga apperre sul pani e sulla carta da involgere.

Tali fabbriché SAaranno sempre soggette a vigilanza sani=

taria gpecialmente per quanto riguarda 1la qualita
grassi adoperati.

del

Per 1a produz1one ed 11 commercio della margaring vals=
8%no le norme di eui alla legge 4 novembre 1951, n.1316

€ Successivo regolamento approvato con il D,P. 414 gennaio
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1954, n,131, modificato con D.P.R. 22 gennaio 1958, n.277,
e quelle contenute nel D.M. 26 novembre 1959, e legge 30/
4/1962, n.283,

Art, 130 -  FORMAGGI.

Generalith sui formagegi. Valgono le norme contenute nel
capo VI del R.D.L. 15 ottobre 1925, n.2033, con le aggiun
te e le modificazioni prescritte dal R.D.L. 6 aprile 1933,
n.381; nel R.D.L. 30 novembre 1933, n.1752; nel R.D.L. 1
maggio 1938, n.1177; nella legge 10 aprile 1954, n.125 e
relativo regolamento approvato con D.P.R. 5 agoato 1555,
n.667.

Gorgonzola: la crosta di gorgonzola non deve oltrepassa=
re, trasformata in ceneri, il peso 4i 0,2 per centimetro

quadrato.

Art. 131 — VACCHERIE,LATTERIE,TRASPORTO E COMMERCIO DEL
LATTE.

L'apertura delle vaccherie per la produzione di latte
deétinato alla alimentazione diretta, di latterie, e tut=
to gquanto riguarda la discipling del trasporto e del com=
mercio del latte, & regolata dal R.D. 9 maggio 1929,n.994,
dal D.L.C.P.S. 29 ottobre 1947, n.1172 e dal D.M. 14 set=
tembre 1963.

ATt, 132 -~ PERSONALE ADDETTO ALLE VACCHERIE E LATTERIE.

I1 personale addetto alle vaccherie, latterie, trasporti,
¢ in genere alla raccolta e smercio di latte destinate al
cohsumo diretto, oltre che tenuto all'osservanza delle pre
scrizioni contenute nel precedente art.93, & soggetto alla

Va001n3z1one antltlflca, obbligatoria per l'art. { laet—D7t

o2y oot RD. G- tegys 1927 w0 T84

Go (.7. U..L'VCIJJ.UJ.U
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Art. 133 - ACCERTAMENTO SANITARIO DEGLI ANTMALT LATTIERT.
o G olee. RD,

L’Autoigga comunale, a termini delll'art, Hi3—det-pegols

s & tenuta a far accertare frequentemente

1A LG M

1@ condizioni di salute degli animali Tattiferti ricorren
do anche, nel sospetto di tuber001031, alla prova della
tubercolina, in conformitd delle istruzioni della Dire=
zione generale della sanitd pubblica 20 novembre 1929.

Gli animali che avessero reagito positivamente slla
tubercolina verranno allontanati dalla stalla e i1 lo=
ro latte non potra in modo assolutoc essere destinato al
consumo diretto,
Art. 134 -~ REQUISITI DEL LATTE DESTINATO AD USO

ALIMENTARE

I1 latte venduto ad uso alimentare deve rigspondere ai
seguenti requisiti;

a) essere integré puroc, esente da ogni e qua181a81 ag=
giunta 4i acqua e gottrazione di grasso;

b) avere una densitd g + 15° $ra 1,029 - 1,034;
¢) avere un tenore di grasso non inferiore al 3%;

d) avere un residuo 4i magro non inferiore all'8,70%s

e) avere un indice crioscopico medio di 0,55;

) avere un residuo nullo al sudiciometro;

g) essere esente da germi patogenis;

h) avere una carica batterica contenuta nei limiti
della legge e i; colibacillo assente,
Art, 135 ~ GABANZIA SULLA GENUTINITA ! E SANITA' DEL LATTE

‘ DESTINATO ALLA RIVENDITA
Le ditte fornitrici, sia proprietarie di stalle che

dil societa industriali! dovranno dare ogni aggicura=
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zionefcipéa la gehuinité e 1z sanitd del latte consegna
4o ai rivenditori di questo Comune e cid do¥rd avvenire
eon apposite dichisrazioni sanitarie che accompagneran=
no ognl partita 4i latte. Le ditte fornitrici dovranno
rigpondere civilmente e penalmente‘di ogni e qualgiasl
danno fecato a terzi a causa e in diﬁendenza della for=
ﬁitura di latte, sollevandc l'Amming@trazione comunale
‘da, qualsiasi regponsabilitd al riguardo.

T1 Comune esérciteré gorveglianza assidua sul latte
fbrnito ai rivenditori e da questi ai consumatori pre=
Levando campiqni per le succesgive analisgi. !
Art, 136 -~ CONTENITORI DEL LATTE DESTINATO ALLA

RIVENDITA
Il latte dovri, a cura delle ditte fornitrici, essere

consegnato ai rivenditori in:

ﬁ a) bottiglie di vetro trasparente e incolore,senza

%ﬂ . gpalle,perfettamente sigillato con capsule di alluminio
' portanti 1a data di imbottigliamento e la sigla deposi=
tatas

" b) contenitori di carta perfettamente sigillati,por=

tanti 1‘inéicazione del contenuto e la data &1 préparaﬂ

zione..

La taglia ‘del -contenitori in vetro o in bottiglia do=
vri essere: da un li%%o, da mezzd 1litro e da un quarto
di litro.’ |

G1i stessi dbvfannawriportare le indicazioni volute
dall'art.1%$8 del presente regolaments.

-G Le bottiglie vuote sarammo restituite dai rivendito=

rl allfincaficato“dell&»&itta]o_éellé ditte formitrici,

previo accurato lavaggio.
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Art., 137 - TRASPORTO DEL LATTE.
I1 trasporto del latte con autocisterne deve avvenire
secondo 1e-ndrme previste nel decreto del Ministro per
la Sanitd té—sebbembre—d063, 22-9. (872
Regta ferma 1la vigilanza igienico-sanitaria prevista
dal R.D. S maggio 1929,n.9?4, e da ogni altra norma vi=
gente in materia, per‘il trasporto del latte nelléinter=
no del Comune o della zona bianca di cui all'arb. 11 dele
la legge 16 giugno 1938, n.85P, in caso 4ai impiego d4i bi=
doni od altri recipienti di limitata capacita,
In caso di trasporto, con impiego deil contenitori 4i
cui al precedente comma, fuori dell'ambito conunale e del
perimetro dellas zona bianca, gli automezzi sono scttopo=
stl alla disciplina del dianzi richiamato decreto del Mi=
nistro per la sanitd.
I1 trasporto del latte nell'interno del Comune © della
z0na bianca deve avvenire con un automezzo dichiarato
ldoneo dall'Ufficiale sanitario. Te ditte fornitrieil do=

vranno informare 1f'ufficio comunale d'igiene dellt'orario

presumibile in cui sard eseguito il trasporto e 1'itine=
;:{ rario dei veicoli per il recapito del latte ai wvari ri=
§ ' venditori, |
‘§J Questo itinerario dovra esgere fismato una volta

i

per
Sempre e non essere mai modifweato salvo dimostrati mo==
tivi di forza maggiore.

Art. 138 - LICENZA DI COMMERCIO PER LA RIVENDITA DEL
LATTE
La rivendita del latte sard eseguita esclusivamente
da quei rivenditori che siano in rossesso della prescrit

ta licenza di cui al R.D. 16 dicembre 1926, n.2174, e che

Prestino certificato dell!'Ufficigle sanitario da cui ri=
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sulti che la rivendita goddisfi alle esigenze igileniche,
e che il rivenditore sia immune da malattie contagiose

o infettive e comungue da ogni altra.malatfia.

per ottenere la licenza dianzi detta deve fare domanda
al Sindaco indicando se la vendita gara fatta:

a) in forma fissa con una latteria o in forma ambulante;
b) la sede della latterié;

¢) i generi che eventualmente si intendessero vendere
oltre 11 latte.

L'autoriiZazione gark rilasciata guando, previa visita
dell'Ufficiale sanitario, risulti che siano state rispet=

tate le prescrizioni del presente regolamento e di guelle

in esgo richiamate.

Art. 139 ~ LOCALI ADIBITI ALLA RIVENDITA DEL LATTE.

T locali di rivendita del latte dovranne goddisfare le
seguenti esigenze igleniche:

a) avere altezza di almeno m.3,30;

b) avere pareti rivestite di mattonelle smaltate e di
altro materiale liscio 1avabi1e'e impermeabile per l'al=
tezza di almeno m.2 3

¢) avere pavimento unito lavabile e impermeabiles

d) aver wl soffitto ben plafonato con materiale che non
permetta caduta di polvere o detriti;

e) avere le finestre difese da relbicelle fisse anti-mosche
e poxta di ingresso munita di tenda a bacchette pendule;

f) avere 11 banco con lastra di1 marmo o di altro materia
le impermeabile facilmente lavabiie;

g) avere abbondanza di acqua per il lavaggio del pavi=
mento,del banco,delle bottiglie; i \

h) avere una cella o armadic frigoriferc per la conger=
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vazione delllatte;

1) essere dotati di mezzi idonei di illuminazione srs=
tificiale.

Le pareti e il soffitto dovranno essere imbiancati al=
meno unag velta ogni due annl; sard cura del rivenditore
che le pareti e i vetri, gli infissi delle porte e delle
finegtre siano tenuti spolverat; e puliti,

L'acqua di lavaggio dovria essere gmaltita attraverso
collegamento con una fognaturs pubblics.

I locall destinati all'esercizio della latteria non pos
sono in aleun modo essers adibiti ad abltazione o dormi= | !
torio e la latrina non deve avere alcuns diretta comuni=

cazione con la latteria,
Art. 140 — ©PREZZO DEL LATTE. 5

Il prezzo al consumatore sardy stabilito in correlazio= ;
ne alle esigenze locali e in 0gni ¢aso in rapporto al
prezzo stabilito dalla Camera 4&i commercio.

Art, 141 - SANZIONI PER LE TRASGRESSIONI ALLE NORME SULLA
DISCIPLINA DEL LATTE

Le infrazioni alle suddette norme saranne punite con la
gmmenda fino a £.5.000 quando non si debba Procedere pe=
nalmente per 1l'inosservanza di rarticolari disposizioni di
legge,

In caso di recidiva al contravventore sari revocata la
licenza di vendita in applicazione dell'art.5 del R.D.I.
16 dicembre 1926, n.2174.

Art. 142 - PREPARAZIONE DI LATTI SPECIALTY.

Valgono le norme fissate dall'art.46 del R.Dewreto 9 -
maggio 1929, I’l0994- ) " “

o
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1‘1ocali dovranno rispondere alle norme di cui al pre
cedente art.114. Il personale addetto dovra avere ottem=
perato agli obblighi previsti dagli artt. 118 e 132 del
presente regolamekto e dall'art.il del precitato regio

decreto.

Art. 143 - PANNA.

Ia panna deve eontenere il 25% di grasso. -

Art. 144 - OLIZL.

Valgono le norme contenute nel capitolo IV del R.D. 15
ottobre 1925, n.2033 e relativo regolamento approvato con
R.D. 1 1luglic 1926, n.1361,nonch® nel R.D.L.30 dicembre
1929,n.2316 "Disposizioni per la produzione ed il commers=
cio di 0lii commestibili"; mella legge 13 novembre 1960,
n.1047; nella legge 24 luglio 1962,n.1104; art.9 legge
27 gennaio 1968,n.35.

Art. 145 ~ BSTRUTTO.

Per le generaliti dello struttc vale pure il suddetto
capitolo V del R.D., 15/10/1925,n.2033

Le vasche dove si ammollano e si mettono in guazza il
merluzzo, il baccala o 1o stoccafisgo. d6vranno essere di
materiale impermeabili. L'acqua da servire per tale.uso
dovra essere potabile e rinnovata.
Art, 146 ~ GRASSI 4NIMALI.

E' vietato vendere a scopo alimentare grassi aniﬁali:

a)alteratl per irrancidimento; b)provenienti da anima=
1i affetti da morbi infettivij; c)mescolati con grassi ani

mali o vegetall estranel o contenenti acqua,allume,carba=

nato calcico,gesso,farina od altre sostanze estranee.
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E' proiblto vendere o ritenere per vendere mova con
contenuto non completamente chiaro e traglucido a luce
trasmpessa, udbva guaste o colorate con sostanze nocive e
che galleggino parzialmente in soluzzone di sale comu=
ne al 7% (densitd uguale 1.047).

Le-uova conservate nella calce o ¢on qualsiasi altro
mezz¢ 351 devono vendere indicando il mezzo col quale so=

no state conservate,

PRODOTTI DWLLA PESCA
Art. 148 - La vendita 4i Pesce fresgco yrefrigerato,di e
sce congelato ed eventusli depositi, deve farsi in spac
ci debitamente autorizzati o in localitd fissate dal
Sindaco, nei limiti d'oraries stabilito dall’autoritd co=
munale, previo accerdo con L'ufficio del Veterinario co=

munale, per agsicurare l'azione di vi ilanza.
]

Art. 149 . T locali adibiti alla vendita al dettaglio de=
vono rigpondere ai requisiti emanati dal Ministero della
Sanith con circolare n.134 bis del 17 giugno 1968,

Art, 150 . 1I1 pesce congelato,quando non sia bregentato

in confezioni, non pud essere tenuto e venduto negli

Spacel destinati alla vendita dei prodottl fregschi dells
pesca,

Art, 151 - Ia vendita ambulante a posto fisso o non fig
80 dovri essere effettuata in conformitd dells discipli
na stabilita dalla legge 5 febbraio 1934, n.327. Le .at=
trezzature di vendita ed i lecali adibiti alla consger=
Vazione dei prodotti ed al ricoveryo delle attrezzature
stesse, dovranno rispondere ai requisiti deli'igiene

generale e alle modalith prescritte dalla sopracitata
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circolare del Min&stero della Sanita. .

art. 152 — La vendita ambulante dei prodotti ittici pud
essere effettuata solo con il permesso del Sindaco, il
quale 1o rilascia su parere favorevole dgll'ufficio del
Veterinario comunale. Il servizio veterinario accerta in
particolare 1!'idoneitd del mezze di trasporto e del ban=

-

co di vendita.

Art. 153 — Per la conservazione, i1l trasporto e la ven=
dita dei prodotti della pesca allo stato 4l congelazione,
g1 dovra attensrsi alle disposizioni dellas circolare mil=

nisteriale in parola.

Art. 154 — La vendita al dettaglio dei prodotti ittiel
congelati confezionail iﬁ cartoni,materiali plasticl od
altri involucri rispondenti alle norme di leggl vigenti
in materia, & congentita anche negli gpacci adibiti alla
vendita al dettaglio dei prodotti freschl, nei supermers=
catl e negli spacci di generi alimentari, a condizione
che gli esercizi siano dotati 4l apposito contenitore
frigorifero per la conservazione di dettl prodottl ad
una temperatura cogtante non superiore ail 18‘gradi gotto
zero, e la vendita venga effettuata in confezione erigi=
nale e integra, e la licenza di commercie comprenda tale
specifica: "prodotti alimentari surgelati" (Legge 27/1/
1968, n.32). |

Art, 155 — Il gervizio veterinario curerd una asgsidua
vigilanza su tutto il pesce oggetto di commercio, nei
mercatl ittieci (Legge 25/3/1959,n.125,art.11), nel ma=

gazzini dei grossisti, negli spaccei dl vendita al mi=

nuto, nonchd in qualungue posta fisso o non fisso per
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per la vendita ambulante (Tegge 30/4/1962, n.283,artt.70,
71 - 73; del R.D. 3 agosto 1890, n.7045, art.4 del D.P.R.

11/2/1961, n.264),

Art. 156 -~ Sino a che in materia non vengano emanéte pre=
cise norme di legge, la vendita dei prodotti della pesca
fritti, sard consentita anche negli spaceci autorizzati per
la vendita del pesce fresco e refrigerato, con il parere
favorevole dell'Ufficiale Sanitario, purchd le operazidni
di cottura siano praticate in un locale separato da quel=
lo di vendita e siano osservate scrupolosamente le norge
igienico~sanitarie e sia provvisto di adatta attrezzatufa

e di acqua corrente in abbondanza.

Arty, 157 = E' assolutamente proibita la cottura delle car

nl di gqualungue specie e dei prodotti dellé pesca all'aper

toy  (x)
Art. 158 -  CEREALI.
Et proibita la vendita di cereali:

a) oliati, umidi, contenenti lolla o sostanze e minergli
estranei;

b) imbrattati da semi che rendanc le farine nocive o che
danno prodotti di sapore od odore cattivo come i1l loglio,
il mielio, il rafano selvatico, il rinanto,il-mellampiro;ﬁ

¢) invase da orittogaﬁe come la segala cornuta, il car=
bone, il verde di gran turco e similis

d) guasti da parassiti animali o alteratl per procdessi
fermentativi o comuingue avariati.

I grani impuri e quelli che si trovano nelle condizio=
ni dianzi riportate, che si vogliono vendere per l'alimen
taz1one degli animali domestiei, devono essere dichiarati

coma:ﬁall.
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ATt 159 - - GRANOTURCC.
Per il'granoturco devesi osservare guanto & disposto

aalllart.244 del m.U, delle leggi sanitarie 27 luglio
1934., n-?265o
160 e FARINEQ

o da osservarsi le norme contenute nella legge 17

Art.
Son
marzo 1932, n.368: "Disciplinamento dei tipi di farina

e di pane" e relativo regolamento 23 giugno 1932, n.904¢
valgono, altresl, le norme di cul alla legge 2 agosto 1948,
n.1036 e al decreto A.C.A. 18 novembre 1953.

E' proibita la vendita di farined

a) ottenute da cerealil che si trovano nelle condizioni
pumerate nell'art.MEN 158;

b)mescolate con sostanze minerali come allume, solfato
di rame o &i zinco, talco, creta, gesso O comungue fal=
gificate con polveri estranee;

¢) alterate per fermentazione o comungue geide, alcali=
ne, rancide, di odore o sapore anormele o invase da parag

siti enimali o vegetali.

Art. 167 — AURORIZZAZIONE PER L'IMPLANTO, IL TRASFERIMENTO
F LA TRASFORMAZIONE DEI PANIFICI.

Ltimpianto di nuovi panifici, nonchd 1 trasferimenti e
la trasformazione di quelli esistentl sono soggettl ad
sutorizzazione della Camera di Commercio,Industria, Ar¥l
gianato e Agricoltura della provincia, previo accertamen
to dells efficienza degli impianti e della loro rispon=
denza ai requisiti tecnici ed igienico-sanitari,previsti
dalla legge 31 luglio 1956, n.1002 e dalle leggl e rego=

lapenti vigenti in materia di igiene del lavoro.

S T BT
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pastatrice meccanica e di forno di cottura a riscaldamento

elettrico oppure a riscaldamento indiretto.

Art. 162 =  ILOCALT ADIBITI ALLA PANTFICAZIONE.

I forni per la confezione del pane dovranno essere co=
struiti in modo da non recare danno o melestis qualsiaéi
agli inquilini della casa ove sono impiantati od al viedi
nato. L'eccessivo calore dovri essere eliminato mediante
opportuni accorgimenti.

I camini oltre che sopra elevati sui tetti ad altezza
sufficiente, devono egsere provvisti di idoneo apparec=

chio di depurazione e, lungo tutto il loro percorso, ga=

rantire 1 clrcostanti ambienti abitati dai pericoli d'in=

cendio e dalltirradiazione di calore eccessivo.

I locali di deposito delle farine e degli attrezzi e
suppellettili del panificio e quelli per la preparazione
del pane e delle paste e dei cdnfetti e preparatl di zugc
chero e delle paste doleci, devono essere non umidi e te=
nuti sempre puliti.

Won devono servire ad uso di abitazione o di dormitorio,
né contenere oggetti sudici, o corpi con odori comunica=
bili al pane, né avere comunicazione diretta con camere
di abitazione, conllatrine od orinatoi o con il locale
di caricamente del combustibile.

Detti locali devono essere al piano terreno e risponde=
re al seguenti requisiti igienico~sanitari:

-~ laboratorio di confezionamento del pane: pavimento a
mattonelle liscio, lavabile con scarico dell'acqua di lsg

Vvagglo, pareti con rivestimento impermeabile e lavabile

I panifici di nuovo impianto devono essere dotati di im=

i
it
[
i
i
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o all'altezza di due metri, finestre ampie e munite di

fin
reti antinsettl;

- deposito di farine: pavimento a mattonelle,liscio ed im=
permeabile,pareti con rivestimento impermeabile e lavabile
isolate termicamente dal forno, finestre munite @i reti an=
tinsetti.

1 1ooali_adibiti a forni per il confezionamento di pane de
vono essere dotati di idonei servigi igienici.

Gli espparecchi e suppellettili del panificio e quelli per
contenere e traéportare il pane devono mantenersi in stato
di serupolosa pulizia.

G1i operail che attondono alla preparazione del pane devos
no tenersi sempre puliti e non incompletamente vestiti. A
tale scopo dovri essere messo a loro disposizione un lavas
bo ad alimentazione continua di acgua, in posizione como=
da, provvisto di sapone e asciugamano, a spese del proprie=

tario o del conduittore.

Art. 163 - PANIPICAZIONE.

Nella fabbricazione del pane si deve fare uso esclusivamente &

di farina di buona gqualitd, che risponda alle caratteristiche
fissate dalle norme richiamste nel precedente art.160, le qua
li dovranno essere osservate anche nella panificazione.
Lracqua usata per la panificazione deve essere potabile,

il lievito di qualunque natura deve essere ben conservato

€ non alterato per fermentazione eccessiva.

Il pane non deve essere: mal lievitato, mal cotto, fermens=
tato, ammuffito, inacidito o comunque alterato o sudicio,

Cvvero con odore cattivo e ripugnante.
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art. 164 — VENDITA DEL PANE.

1z vendita del pane al pubblico pud essere esercitata so=
1o dalle lmprese in possesso della licenza commerciale con
1a specifica indicazione della voce "pane". |

Le imprese, con rivendita di pane non agnnessa al panifi=
cio non possono rifornirsi contemporaneamente da pill pro=
quttori per ciascuno dei tipi di pane di cui & consentita
la produzione e la vendita, e sono tenute a farsi rila=
sciare dai produttori una distinta per ogni quantitativo
di pane fornito c¢on l'indicazione dell'indirizzo della
ditta produttrice, della data di consegna, qualiti e quan
tita di pane consegnato.

I locali di wvendita de#ono egsere divisi da banco o tra=
mezza in modo che il compretore non possa toccare la mer=
ce posta in vendita.

Allorquando la vendita del pane & promiscua ad altre ge=
neri, le rivendite devono disporre di apposite attrezzatu=
re, distinte da quelle adibite agli altri generi,approvate
dall'Ufficiale sanitario.

Il pane, quando venga esposto all'esterno delle botteghe
0 sul limitare di esse, dovrh essere protetto con vetrine.
Le panetterie con forno non podtranno vendere che pane,

Paste, farine, cereali e prodotti doleiari in genere.

Art, 165 - TRASPORTO DEL PANE.

I1 trasporto del pane dal laboratorio di confeziope al
luogo a1 vendita o A1 consume deve essere eseguito con
=%zz1 di trasporto che si chiudano ermeticamente, onde
®Vitare 1'infiltrazione di polvere o acqua, foderati in=

ternamen“te di lamiera ed approvati dall’Uffimi?Iﬁ'sanitaz
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ric che ne curerd il controllo annuale.

ainche Bell'interno dei mezzi di trasporto il pane deve

sggare contenuto in resipienti igieniecil in modo che non

possa gsgere mManomesso.

gisfi mezzl di trasporto che 1 recipienti davono essere

tenuti puliti elltinterno ed alltssternoc.

11 perscnale addedso al Lresporito deve essere sano € nan

tenere la persona e gli indumenti con seorupolosa pulizia

e degcor0e.
Per il recapito pressoc 1 consumatori il pane deve éssele

contenuto in sacchi di carta o di +ola che ne eviti la con !
L it

taminagione.
Tt vietata la vendita del pene in forma ambulante e nel f

pubblici mercati, fatte eccezione per gquelli coperti. ¢
}
11 +trasporhto a spalla dovya essere fatto con recipienti

miniti di coperchio e Foderati internamente con tela bilanca.

Art. 166 - PASTE ALIMENTART.
Sono da osservarsi le norme di cul alla Tegge 22 glugne
1933, n.874; legge 2 agosto 1948, n.10363 D.A.C.A. 18 no=

vembre 1953,

Art. 167 - FRUTTA.

Non si potrd vendere fruttas

a) immatura, ammuffita, fermsntata, 0 comungué guastas

b) colorate artificialmente senza L'osservanza delle nor

me contenute nel decreto del Ministro della Sanitd 19 gen
naio 1963 modificato dal successivo in data 3 dicembre 1963.
Tt vietata altresl la vendita di frutta cotta a meno che

non sia autorimzata con speciali permessi.
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Art. 168 - VENDITA DI COCOMERT. )

|

:
Et vietata la vendita di cocomeri e meloni in fette o i
comungue tagliati quando non siano conservati in modo ‘
che ne sia garantita ls protezione dalle mogsche e dallg
polvere. .
1l banco di vendita dei cocomeri dovrd essere ricoper= B

to cen lastre di zinco, di vetro o marmo facilmente la=
vabili.

I coltelli dovranno egsere in ogni tempo puliti e presso
il banco di vendita dovrd esservi un recipiente metalli=
co a chiusura per laz raccolta dei rifiuti,

I rivenditori, che dovranno Ottenere speciale permesso .
dl vendita stagionale dall'ufficio municipale, dovranno 1
osservare la massima pulizia nei vesti#i o vestaglie e

risultare, attraverso visita &ell'Ufficiale sanitario,
esentli da malattie contagiose,
Et

vietata la vendita di coocomeri lmmaturi o commngque -
c . s . . . s . I
guasti: i conomeri non rispondenti ai prescritti requidi= ;

ti igienici saranno sequestrati e distrutti.

Art. 169 -  VENDITA DEI LEGUMI E DEBLI ERBAGGT. ]

E' vietato vendere o aetenere'jer vendere erbaggi trop=

PO maturi, germogliati ed appassiti e legumi freschi su= :
diei, ammuffi4i o comingue guhastl e commisti con piante
¢ parti di piante nocive, coltivati con goncims infetti.

E' proibita la vendits di patate o di altri +tuberi ger |

mogliati o che subirono la congelazione o affetti da ma=

lattie parassitarie.
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frt. 170 - COLTIVAZIONE B LAVAGGIO DEI LEGUMI, DEGLI |
ERBAGGI E DELLE VERDURE. :

h

B vietato in modo assoluto l'innaffiamento degli ortag
gi con fecil umane e con liguidi di fogna o mentenuti sot :
to gli ammassi di concime allo scopo di obttenere Ltimbian ﬁ
camento. | %

Et vietata in ogni tempo la lavatura degli erbaggi e del

L
le verdure con acqua esposte ad inguinamento o comungue ki
i
sospette di contenere materiali Faridi, inguinate da ma= 2

terie luride o comungue in vicinanza degli sboecchi delle
fogne cittadine.

Et,percid, proibita 1'introduzione nel territorio comu=

nale di legumi, erbaggi e wverdure che si trovino in una

T YN T A A 1 i e e e ‘ . — S
a

IR

delle condizioni negative disnzi previste, a meno che essi =

%; non siano previamente sottoposti g completa depurazione , ﬁ;

parassitaria e batterica, §£
éi Art. 171 ~ TRASPORTO DEI LEGUMI, DEGLI ERBAGGI E DELLE %z
v VERDURE. @?
z? I legumi, gli erbaggi e le verdure in genere debbono es ;i
5;; sere trasportati in cittd o nei luoghi di vendita entro ‘-E
; carri puliti e protetti da involueri non destinati anche 3

ad avvolgere o coprire sostanze sudicie,fermentati o pu=

%: trefatte. ;ﬁ
Art. 172 - FUNGHI. | g%

it

La vendita dei funghi freschi e secchi & soggetta a wj

Speciale autorizzazione del Sindaco. Potrd essere esepr= .f

¢itata sia nei Iuoghi di mexcato determinati dal Sinda= ;ﬂ

CO, sia neil negozi di commestibili o di frutta e verdu= ;%

ra alle condizioni che saranno indicate nelltautorizza= ;%

zione. .é
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L'Ufficio comunale d'igiene esercitera particolare sors
veglianza controllando il rigpetto delle condigioni di
vendita, nonchée i requisiti igienici e sanitari della
merces; della cul commestibilitd ne risponde sempre 1l
venditore.

B! vietata la vendita ambulante ed a domicilio dei funs
ghi freschi e secchl. L'inosservanza di questo.divieto com
porta 1l sequestro della merce e l'applicazione delle san
zioni previste dal presente regolamento.,

I funghi freschi posti in vendita dovranno essszre con=
tenuti in ceste o cassette ed essere nettamente separa=
ti e distinti per clascuna specie; su di essi dovranno
essere indicati i nomi con i quali vengono comunemente
denominati.

I funghi mescolati, tanto se freschi che gecchi, anche
se appartenenti a spécie commestiblli, verranno seque=
strati e distrutti.

I funghi secchi dovrannoe essere chiusi in contenitori
sigillati poritanti l'indicazione della ditta produttri=
ce e la specie del fungo contenuto.

E' vietata la vendita di funghi: ,

a) bacati,fermentati,soverchiamente maturi,comungue al
terati,velehosi o sospetti di esserlo;

b)}di specie diversa da quelle che si elencano:

amanita caesareéa: ovolo o ovolo buchos

i

armillaria mellea: chiodini, famiglia buonaj;

- boletus edulis: porcino,ceppatella buono,boleto edule;

H

boletus mimimm aereus: porcino nero;

clavaria flava: ditola gialla manines

chantarellus c¢cibarius: gallinuccio,capo gallo;




_ morchella esculente: spugnolas;

~ psalliota campestris: prataiolc (se coltivato artifis=
cialmente); '

SRR T g A TLLR PLL P ) e
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— tuber magnum: tartufo blancog

tuber melonosporum: Hartufo nero dolce, tartufo di evor |
cia, =

i

TLrovolo ancor chiuso entro la tunica bianca (velo generz

le) pud essere venduto purchd selezionato, ciod tagliato

a metd. Liovolo a perfetto sviluppo dovrd essere integro,

ciod fornito del gambo, delltanello e volva (sacbo basale).

Art. 173 = MNIELE. ;!
Bt vietata la vendita del miele alierato,naturalmente no=

civo, sofisticato con acqua, zucchero di fecols, melasso,
destrina, saccarina o con alitre sostanze organiche o mi= ;

nerali.

Art. 174 -~ ZUCCHERO,
E' proibita la vendita dello zucchero sofigticato con

glucosio, saccarina od altre sostanze organiche © minerali.

Art. 175 - CONFETTURE & PRCPARATI ZUCCHERINI.
Bt proibita la vendita di confetture e preparati zucche= i
rini: ;
a) preparati con sostanze noclve; ©) dolcificati con sac
carina o con sostanze dolei artificiali; c) contenenti ma
terie minerali, sostanze vegstali alterate od altre impu=
rith; d) alterati o contenenti composti tossici.

Per le confetture e preparati zuccherinil che non siano
composti @i solo zucchero, dovranno dichiararsi le mate=

rie che entranc nella loro composizione.
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Art. 176 — CONSERVE E MARMELLATE.

Per quelle vegetali si applicano le disposizioni conte=
nute negli articoli 37 e 38 del R.D.L. 15 ottobre 1925,n.
2033 suil prodottl agreri; nel R.D.L, 8 febbraio 1923, n.
501; R.D. 14 ottobre 1926, n.1927; R.D. 30 novembre 1924,
n.2035; R.D.L., 25 agosto 1932, n.1260; D.M, 30 ottohre
1957 e successivi agglornamentil di dette dispisizioni.

Neld riguardil dells colorazione artificiale devono egse=
re osservate le norme d'impiego e le materie coloranti

rescritte dal decreto del iinistero per la Sanitad 19 gen
naic 1963 modificate con successivo decreto ministeriale
3 dicembre 1963.

E' vietata la vendita di conserve alimentari:

a)lpreparate con sostanze animall o vegetali avariate o
infette; b) che abbiano subito successivamente un procesg - s
so di alterazione: c)addizionate con sostanze alimentarf
di valore minore di guello di cui la conserva porta il
nome guando la miscelz non sia chiaramente indicatas 4)
addizionate d4i acidi minerali liberi, di glucosio impu=
ro, di glicerina, saccarina, acido sglicilico, ecc. o di

aldfre sostanze pure nowivsa.

Art. 177 ~ SCIROPPIL,

Sono da osservarsi le disposizgioni contenute nell'art.
14 del R.D.L. 2 settembre 1932, n.1225,

Per la relativa vendita vedasi 1'articoclo precedente

N

riguardante le comserve.

Art, 178 - CAFFE:®.

Sono da osservarsi le norme contenute fel R.D.L. 15 .

ottobre 1925, n.1929 ad il relativo regolamento 19 di=

cembre 1926, n.2415, che dsttanc norme per combattere




¥

~ 85 -

le frodi nelila torrefazione, nella preparazione e nel
commercio‘del caffeé,

E' vietata la vendita:

a) del caff® crudo in grani colorato con sostanze no=
cive; bldel caffd torrefattoc o macinato che sta avariss
to 0 misto con polvere di faffé esaurito o con polveri
estranee; c) dell'infusione, degli estratti o altri pre
paratli con caffe neile condizioni dei due comms prece=
denti.

I succedanei del caffé e le miscele di questi col caf=
f& non devono contenere sostanze nocive e possono esse=
re messe in vendita solo céﬁ scritte indicanti la natura
degli ingredienti adoperati per la loro prepgrazione e
non mai con la forma dei semi del caffd. Tali indicazio
ni dovranno essere ripetute sui libri, sulle fatture ed

affisse nei negoszi.

Art. 179 -~  CIOCCOLATO E CACAOQ.

Debbonsi osservare le disposiziéni contenute nella leg
&e9 aprile 1931, n.916 e nel relstivo regolamento 26 mag
gio 1932, n.1174.

Il cioccolato preparato coh aggiunta di qualsiasgi fari
na ¢ di fecola, di sogtanze grasse estranee diverse dal
burro di cacao, di arachidi o di altri semi oleosi che
non siano le noci, le nocciole, le mandérle, di zucche=
ri diversil dal saccarosio in guantith superiore'a quel=
la indicata nella legge 9 aprile 1931, n.9ﬁ6, deve esse
re venduto sotto la dencminazione di surrogato di cice=.

colato,

e L I L -
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Art. 180 -  DROGHE.

Et vietata la vendita d4i droghe e spezie la cui quali=
ta non corrisponda al nome softo cui sono vendute o che
siano avariate, esaurite ed in qualunque modo alterate
o falsificate. Le mescolanze di droghe e specie con go=
stanze che ne diminuiscano il valere stimolante dovran

ne essere chiaramente indicate sl compratore,

Art, 181 -  VINO.

Sono da osservarsi le norme contenute nel R.D.L. 2 get=
tewbre 1932, n.1225 "Provvedlmentl per la difesa econom1
ca della viticoltura™. Vengono in esso sostituiti 0 modi
Ticati gli articoli 13 e 17 del precedente R.D.DL. 15 ot=
tobre 1925,n.2033. Nei riguardi dell'acidith del vino de
vesi osservare il R.D.L. 16 luglio 1936, n.1606." Sono

applicabili, a difesa della genuinitd dei vini e dell'ace

to, le norme dells legge 31 luglio 1954, n.561.

B' vietata la vendita di vino sensibilmente alterato per
malsttig (incerconimento inacidimento, amarone yVischio=
gitd e simili) e cosl del vino avariato notevolmente per
sapore di muffa o simili o contenenti sostanze nocive.

I vini con molti germi delle dette malattie e guindi po
€O conservabili, per quanto non ancors sensibilmente al=
terati, pidtranno solo mettersi in commercio dopo specia=
1i trattamenti che ne assicurino la conservabilitd.,Ove
81 richieda 4i Praticare tali trattamenti su viho se=
questrato e ne sia il caso, deve essere il processo co=
municato all'Ufficio comunale dtigiene e riportarne la
approvazione; il vino potrd poi essere mesgso in commer=
cio dopo nuova analigi a spese dell'interessato,

Et vietato aggiungere al vino le materie qui appresso
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gicate © 1e miscele che le contengono:

g) qualsiasi sogtanza colorante, sia artificials cki=

turale,
) i sall golubili di bario, magnesio, allum;nlo pion=

alltinfuori della enocilaninaj

glicerlna, acido salicilico o solforico, alco 1 metis

@o lmpuro, zucchero di fecola e saccarinsa.

, 182 -  ACQUEVITI.

A norma della legge 7 dicembre 1951, n.1559, le acguis=
4${ debbonoc essere ottenute dalle dlst111821on1 di _i=
A1 fermentati di sostanze zuccherine o saccarificsze,
'9, genuine, in buono stato di conservazione,disti_lae=
:1n modo da eliminare ogni gusto sgradevole e da cin=
pvare i principi aromatici delle sostanze fermentzTe &
11l¢ sostanze derivate dalla fermentazione.

acqueviti, risultanti dal processo di distillazicre
i eventuali ridistillazioni per affinamento, debben
Rre yradazione alcoolica non inferiore a 40°, n& supe=
¢ o 809, dell'alcoolometro ufficiale adottato dzlla
nlatrazione finanziaria, fetdma restando la gradazio=

Basoima stabilita dalle leggl fiscall per ltacquavite

8cqueviti poste in commercio de¥bano essere sitabils

H

% limpide e non debbono contenere acidi minerali, me
1 tossici, sostanze estranee alla Lloro specifica com=
*21one e, comungque, nocive alla salute, salvo quelle
"T8nze normali che, per ciascuna specie, tenuto con=
del), stato di invecchiamento, corrippondono alla mi

W8 toond .
®cnica praticate nella lavorazione e nella con=
Zione,
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Art. 183 - VERMOUTH ED ALTRT VINI AROMATIZZATI.

11 nome di vermouth e riservaté al vino la cui tradizio
nale caratteristica aromatizzazione & stata conseguita
con 1l'impiego di una migcela di sostanze tra le quall de
vono esgere sempre presenti le artemisie, tranne che il
prodotto sia destinato alla esportazione verso paési che
non ne consentanc l'impiego.

Sono "vinl. earomgtizzati" i wvihil specilali aventi un con
tenuto in ‘alcoole inferiore al 21% in volume, costituiti
in prevalenza di vino addizionato o non di alcoole e di
saccarosioc nonché di sostanze permesse dalle vigenti di=
sposizioni per la tutela dell'igiene e della sanitd pub=
blica, atte a conferire al prodotto particolari odori e
gsapori estranei al vino.

Lz produzione es 11 commercio del vermouth e degli al=
tri vini aromatizzati sono disciplinati dal D.L. 11 gen=
naio 1956, n.3.

Art, 184 -  BIRRA.

Lea denominazione "birra!" & riservata al prodotto otte=
nuto dalla fermentazione alcoolica con ceppi selezionati
di saccharoenyces cerevisiae dei mosti preparati con
malto dt'orzo torrefatto e acqua, amaricati con luppolo.
Il malto dtorzo pud essere sostituito con malto di fru=
mento o di altri cereali o con riso fino alls percentua
le massima del 25 per cento calcolato sul peso comples=
sivo del cereale impiegato.

Non pud essere posta in commercio "birra" che abbia un
grado saccarometrico in volume inferiore ad undici.

BE' vietato impiegare nella fabbricazione della Dbirra

materie prime avariate o guaste o contenenti sostanze
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che per natura, gualitk® e quantitd possono essere no=
cive. B! altresl vietato detenere le materie prime in
giffatti condizioni nell'interno degli stabilimenti o
delle fabbriche di produzione della birra.

E' vietato, nella preparazione dellas birrat
a) impiegare sostanée amidacee o aggiungere al mosti
di birra zuccheri o succhi 43 frutta, salvo 1l disposto
delltarticolo precedente:

b) colorare la birra con sostanze diverse da guelle pro
venienti dal malto d'orzo torrefatto;

c) aggiungere alla birra agenti di conservazione. B!
tollerata la presenza di anidride solforosa nella guanti
td massima di 20 milligrammi per litro derivante dszlla
solforazione del luppolo o dal trattamento dei rescipienti:

d) aggiungere slla birra o, comunque, impiegare nella
sua preparazione alcool, sostanze schiumogene o0 sostanze
amare diverse dal luppolo;

e) impiegare ogni altra sostanza, il cui uso non sha
stato specificamente asutorizzate dal Ministero per la
Sanith, sentiti 1 Ministeri dell'Asricoltura e Foreste,
dellt'Industria e del Commgpcio e delle Finanzé’ ciascus=
no per la parte di rispettivé‘doﬁpgténzé,“é“ll"uonﬁigﬁin
superiore di sanita.

Per la chiasrificazione 6e11a_birra debbono impiegarsi
soltanto mezzi meccanici o sostanze innocug autorizzate ai
sensi della lettera e) del presente articolo.,

La birra deve esse?é'limpida, priva di sedimento, non
deve egssere affetta da malattie ancne incipienti e non
deve contenere sosténzé‘tossiche o comunque‘nocive.

Per la disciplina della produzione, per 1l'uso di appa=
Tecchi ed impianti, per gquanto attiene all'igiene e sanith
del‘persqga;e

_per 1'autorizy
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stabilimenti, per 1'importazione e l'esportazione, per :T

quanto attiene ai locali di produzione,mescita,rivendi=
ta e deposito, nonché per la vigilanza e le sanzioni,si
fa espresso richiamo alle norme contenute nella legge |
16 agosto 1962, n.1354., P

Art. 185 -  ACETO, ;
I1 nome Yaceto" o "aceto di vino" & riservato al pro= 3

dotto ottenuto dalila fermentszszione zcetica del vino o

del vinello, avente il 5% di aciditd totale espressa in %
acido acetico, senza alcuna aggiunta di materie coloranti, o
ivi compresa l'enocianina, o di acido acetico anche se
puro o di altre sostanze.

o' vietato predurre o detenere per la vendita, vendere f
o mettere comungue in commercio per uso commestibile :
qualsiasi altro aceto, ad eccezione di guello ottenuto }
dalla fermentazione acetica dell'alcool etilico. Tale
aceto deve essere venduto col nome di "aceto di spirito"

e pud esgere commerciato esclusivamente per la conserva= -ﬁ
zione dei prodotti agricoli.

Lz denominazione di "aceto di spirito" deve essere se= Q

gnata sopra i recipienti che lo contengono, nonchd nelle

fatture, nelle polizze di carico, nelle lettere di porto i
ed in ogni altro documento destinato a comprovarne la E

vendita o laz somministrazione.

Nells preparazione e vendita, oltre che le norme del R.
D.L. 2 settembre 1932, n.1225, dovranno essere osserva= 3
te le prescrizioni e i divieti posti dal R.D. 1 luglio ;é

1926, n.1361. Oltre le sanzioni previste dalle singole

norme penali dei suddetti decreti, verranno applicate,
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ove del caso,le pene previste dallas legge 31 luglio
1954, n.561,

La vendita ed il trasporto dellraceto pud essere Tat
ta solamente con 1 Osservanza delle disposizioni con=

tenute nella legge 14 dicembre 1950, n.1151.

Art. 186 -~  ACQUE GASSATE,

Per la produzione ed il commercio delle acque gassate
devono essere osservate le dispihsizioni contenute nel
D.P.R. 19 maggio 1958, n.719.

Art. 187 ~ APPROVVIGI ONAMENTO DI ACQUA POTABILE.
Ltapprovvigionamento ai acque per uso potabile deve
avvenire o a mezzo dell'acquedotto pubblico o con pog=
zl privati ed in quantitativo sufficiente per il fabh=

bisogno domentico.

ACQUEDOTTO PUBBLICO

Dovranno servirsi dell'acquedotto pubblico tutte le
abitazioni che si trovano ad una distanza non superio=
re a trecento metri dal pubblice acquedotto. ]

I tubi conduttori dell'acqua. destinata ad uso potabile
non dovranno avere alcun contatto con foghature, fognoli,
pogzetti 4i sma]tlmento ;fosse luride; saranno costruiti
con materiale perfettamente 1mpermeabile interrati o
rivestiti di materiale coibente che impedisca gli effet
ti del gelo e del r1soaldamento, collocati in modo che
8la facile verificarne e ripararne i guasti.

Le condutture in Piombo sarannc permesse solo nell'in
terno delle case.

Lterogazione dell'acqua mediante conduttura a rete

dovra avvenire in modo diretto senza 1s costituzione
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di serbatoi di carico aperti.

Sono ammessi serbatoi chiusgi di alimentazione parziale
serviti da motopompe negli edifici nei quali Ia pressio
ne di regime delltacquedotto non e sufficiente g erogare
acqua a tutti i piasni (autoclavi).

I serbatoi chiusi dovranno essere a perfetta tenuta e co
perti con coperchio g vite; riparati da ardori solari e
situati lontano da sbocchi g1 grondaie e dai tubi di sea
rico delle acque immonde. Te loro caratteristiche costrut
tive saranno determinate dall'Ufficiale sanitario al mo=
mento dell'approvazione del progetto di impianto dells re

te di distribuzione di mequa dei fabbricati.

POZZI  PRIVATI

te l'uso 4i acqua proveniente dag POozzl comuni o a cami=

cia. E' ammesso 1'ugo dei pozzl tubolari metallici 1 gua
1i dovranno distare almeno venticinque metri dai bozzi ne
ri, dalle letamaie o da quelsiasi causa di inguinamento,

€ sempre ubicati a monte di essi.

Ogni bozzo, ed il relativo avampozzo, devono essere er=

meticamente chiusi ed il gollevamento dell'acqua deve av
venire a mezzo di pompa,.

Chi voglia impiantare un pozzo dovra farne domanda al

Sindaco il quale accorderd l1g licenza solamente se 1'Uf=

ficiale sanitario avra approvato il luogoe della perfora=

zlone, il sistenma e la costruzione del Pozzo stesso.

E' sempre necessaria, prima dell'use dell'acqua, la dis
chiarazione 41 pPotabili+d del Laboratorio Provinciale
d'igiene e Profilassi, che dovry essere presentata gl

Sindaco a cura e Sbeése dell'interessato.

i e e 2 et P e oy 0 S
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11 Sindaco pdtrd ordinare al privato llesecuzione a sue
spese di analisi chimiche e batteriologiche delltacqua
dei pozzi quando sussistano dubbi sulle potabilité, come
ordinarne la chiusura temporanea e permanente qualora
1'acqua risultasse pericolosa.

I pozzli soppressl saranno, per cura dei proprietari e
s loro spese, riempiti con pietra o terra fino al livel
10 del suolo o murati a volta al pianc della casa. Non
potranno per nessuna raglione venire riaperti i rimessi
in attivita.

T proprietari stessi dovrenno perd in un perentorio ter
mine provvedere altrimenti alla alimentazione delle per=

sone che ne'abbiano il diritto.

Art., 188 ~ CONTAMINAZIONT DILL'ACQUA.

Chiunque contamini l'acgua delle fonti, pozzi, cisterne,
canali, acquedotti e dei serbatoi di acqua potabile, &
punito ai sensi dell'art.240 del T.U. delle leggi sani=
tarie 27 luglio 1934, n.1265, salva l'applicazione delle
sanzioni previste nel codice penale, quando il fatto ren

da ltacqua pericoloss per la salute pubblica.

Art, 189 -  PRODUZIONE DEL GHIACCIO.

Chiunque intende aprire una fabbrica di ghiacclo per
uso alimentare o portare modificazioni a quelle esieten
+ti deve farne domanda al Sindaco indicando specificata=
mente 1l'acqua che intende utilizzare e, in caso non ado=
peri ltacqua potabile dell'acquedotto, 1l'origine di es=
sa ¢ i mezzi adoperati per garantirne la purezza.

A cura dell'Autoritd sanitaria sard proceduto alla

ispezione della fabbrica ed agli opportuni controllil

chimici e batteriologici dell'acque usata, a spese del
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proprietario, salvo il caso che si tratti di acque del

pubblico acquedotto.

Art. 190 - INTRODUZIONS DI GHTAGCTO NEL TERRITORIO
COMUNALE.

Chiunque intenda introdurre nel territorio comunale .
ghlacclio per uso alimentare deve farne dcomanda al Sin=
daco indicando la ditta fabbricante, il modo di traspor
to ed allegando i documenti comprovanti che l'acqua ado
perata & chimicamente e batteriologicamente potabile e

non soggetta ad eventuali inquinamenti.

Art. 197 - MANIPOLAZIONE DEL GHIACCIO.

Gli operai sddet+i al carico, allo scarico e alle mani=
polazioni del ghiaccio alimentare devono essere forniti
di adatti grembiuli e di canovacci di tela bianca con
cul avvolgere temporancamente il ghiacecio, 11 quale non
deve aver contatto nd con le mani nd con gli abiti degli

orerai stessai.

Art. 192 -~ TRASPORTO DEL GHTACCIO.

I recipienti, i serbatoi ed i carri destinati alla con
servazione ed al trasporto di ghiaccio alimentare devono,
nella parte a contatto col ghigccio stesso, essere fode=
rati di lamiera zincata od altro matériale impermeabile
© resistente alle abrasioni, devono essere mmnitli di co
berchio e di tendone = rerfetta tenuta e devono rortare
esternamente a caratteri ben vigibili 1'indicazione
"Ghiaceio alimentare.

Tatti i meteriali (fodere metalliche,pareti, grembiuli

¢ canovacci) destinati a venire a contatto diretto col

8hiaccio devono essere fenuti colla massims nettezza

€ non cedere frustoli,peli,colori,ecc.

.
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Putti 1 mmnbedomn recipienti, i merbatoi e i carri destl

pnati alla conservazione ed al trasporto del ghiaccic per

uyso industriale nonchd gli spaccil in cui si vende,dovran i

no essere contrassegnati colla dicitura ben visibile

nghizcclio non alimentare'.

11 ghiaccio naturale non potrd venire introdotto o di=

stribuito che per uso industriale.

Art. 193 - LICENZA T PRODUZIONE E VENDITA DI GELATT.
Chiunque intende produrre, vendere O ritenere per vende

re gelati, deve farne domanda al Sindaco il quale,previo

parere favorevole dell'Ufficiale sanitario,rilascierd la
relativa licenza sanitaria.

Ta licenza sanitaria ha la durata di un anno e deve es=
sere vidimata per il rinnovo annoc per anno.

Ta domanda deve indicare:

1) luogo e ubicazione dei locall dove avviene la produ=
zione,vendita o tenuto il deposito del gelati; i
2) 1la provenienza dell'acqua e del ghisccio adopsrati; .
3) la natura delle principali sostanze impiegates

4) la descrizione del macchinario 4i fabbrica o delle

diciture che valgono ad identificare la fabbrica;
5) la generalité del personale comungue addetto alla L
confezione e vendita dei gelatij ‘ i
6) se la vendita & effettuata in forma ambulante o0
fissa.

Coloro che sono in possesso di licenza sanitaria sono

tenuti a richiederne 11 rinnovo per 1ltanno in corso.

Art. 194 - LOCALIL ADIBITI ALLA PRODUZICNE DEI GETATI.
T locgli adibiti alla produzione,vendita o deposito

di gelati devono essere conformi alle prescrizioni
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contenute nell'arfﬁgg ed in essi deve essere attuata la

lotta contro le mosche nel modo indicato nelltart. 106,

Art. 195 -~ PRODUZIONE DEI GELATT.

Nella produzione dei gelati devono essere osservate le
prescrizioni contenute, in guanto applicabili, nella leg
ge 30 aprile 1962, n.283,

In particolare viene disposto:

1) il latte e la panna usati devono essere Pastorizzati.
Non & permesso l'uso di latte ip polvere;

2) le miscele gelate residuate alla fine della vendita di
ciascun giorno dovranno egsere mentenute sotto zero sino
alla ripresa del giorno successivo. E Pertanto vietato
il reimpiego di miscele residue tenute a temperatura am=
biente.

E' permessa lraggiunta degli additivi chimici indicati
negii elenchi allegati ai decreti del Ministro per la Sa=
nitd 19 gennaio 1863 e 3 dicembre 1963,applicando,nell'uso
© quantitd, le prescrizioni in esei contenute.

La coloragione deve avvenire secondo le prescrizioni e
¢on i coloranti indicati nei decreti del Ministro per la
Sanitd 19 gennaio 1963 e 3 dicembre 1963.

Gii imballaggi,gli utensili e i recipienti dovranno es=
8€re conformi alle Prescrizioni contenute nel decreto del

Ministro per la Sanitd 19 gennsio 1963,

Art. 196 - vVERDITA AVBULANTE DI GETATT.

E' ammesss 1a vendita ambulante di gela+i allorquando 3
venditorsi Osservino le seguenti Prescrizionds

1) il prodo+to venduto deve provenire da un produttore
autorizgzgto secondo le norme del precedente art, 193 o

dal Proprio Lleboratorio;
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2} il veicolo usato per 1a vendita ambulante deve in=
gicare 1l nome e cognome del venditore nonché la gela=
teria o ditta produttrice;

3) il veicolo deve essere rivestito internamente di ma=
teriale impermeabile e lavabile e costruito in modo da
garantire la conservazione dei gelati alla giusta tempe
ratura,nonch®d la difesa dalle mosche e dalla polverej

4) i recipienti,gli involucri,gli imballaggl e gli wten
gil1i devono essere conformi alle norme contenute nel D.
M. 19 gennaio 1963 "disciplina organica degli imballag=
gi,recipienti,utensili destinati a venire in contatto
con le sostanze alimentari o con sogtanze 4d'uso perso=
nalers

5) gli involucri,i contenltori o recipiehti contenentl
il gelato devono portare le indicazioni richieste dal
precedente art. 121,

I venditori ambulanti devono essere mniti oltre che
della licenza prescritta dalla legge 5 febbraio 1934,n.
327 anche della licengza sanitaria voluta dal precedente

art. 193.

Art, 197 - PERSONALE ADDETTO ALLA PRODUZIONE DI"GELATit
Per il personale, sia fisso che provvigorio,addetto al
la preparazione,produzione,manipolazione e vendita di

gelati vanno osservate le norme contenute nel preceden

te art. 1186,

Art, 198 ~ UTENSILI DA CUCINA E CONTENITORI DI SOSTAN
7ZE ALIMENTARI.

L' vietato produrre,detenere per il commercio,porre

in commercioc od usare utensili da cucina o da tavola,
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récipienti‘o‘scatole per conservare sostanze alimentari,
nonché qualsiasi altro oggetto destinato a venire a con=
tatto diretto con sostanze alimentari,che siano:

a) di piombo, zinco o di leghe contenenti piﬁ del 10 per
cento di pilombo ad eccezione dei tubi per 1l'acqua potabiles
b) stagnati interamente coh stagno contenente piombo al di
gopra dell'71 per centoj

¢) rivestiti internamente con strati vetrificati, verni=
ciati o smaltati,che, messi a contatto per 24 ora con una
goluzione all'1l per cento di scido acetico,cedano piombo
alla temperatura ordinaria; '

i) saldati con lega 4i stagno-piombo,con contenuto di
piombo stuperiore al 10 per cento; sono, tuttavia, tollerate,
per la saldatura esterna dei recipienti, leghe contenenti
plombo in misura superiore al 10 per cento,purchd le ag=
graffature da saldare siano realizzate in modo da garanti
re la impenetrabilitid da parte della lega saldante;

e) costituiti da materiale nella cui composizione si tro
vi pit di tre centigrammi di arsenico per 100 grammi di
materiale;

£) i materie plastiche o di qualsiasi altro prodotto

che pogsano cedg:e sapori od odori che modifichino sfavo=
revolmente le proprietd organolettiche e rendano nocive

le sostanze alimentari.

Per le sostanze che possano essere cedute dall'imballag
810 al prodotto alimentare devono essere applicate le
eventuali condigioni,limitazioni o tollerenze d'impiego
¢he,ai fini indicati,sono prescritte dal Minisbero della
Sanitd,

Le predette disposizioni si applicano alfresi al reci=

Plenti,utensili od apparecchi che possano venire a con=

“
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tatto diretto con le sostanze alimentari durante la loro :
lavoraziocne 0 preparagzione,nonch® ail recipienti destina=
ti a contenere qualsiasi sostanza d'uso personale, dome=
stico o iglenico, che possa essere assorbita dalla cute
o dalle mucose (L.30aprile 1962,n.283).

Art., 199 ~ CARTA DA INVOLGERE SOSTANZE ALIMENTARI.

Le sostanze e i prodotti alimentari non posscno essere i

vt PR T e T T

involte in carta usata,stempata o preparata con gesso, i
allume,larite od altra materia che si presti a frode nel !

peso o ceda facilimente 1l colore.

Nella lavorazione della carta destinata ad ihvolgere

gli alimenti dovranno essere usate le materie coloranti f*

SRR AR T o P S

autorizzate con 1 decreti del Ministro per la Sanitd 19
gennaioc 1963 e 3 dicembre 1963,

Ltappiezza,il peso e la qualitd dei fogli usati nella

SRS

72

pesatura e per avvolgere gli alimenti sono determinati

da apposita norma nel regolamento comunale di polizia
urbana.

TEES
A

R

I piattelll di carta sono tollerati soltanto per gli

oy

SRR R AN VT B LR

alimenti che si vendono a numero e non a PeESO,.
Le foglie di piante, che comunemente sgi impiegano per :“
avvolgere frutta,ricotta ed aftri alimenti,non devono

appartenere a specie pericolose,devono essere ben lava=

RSP ANTE

te con acqua potabile e non contenere sali di rame od :
altre sostanze nocive.

Art, 200 - MATERIE COLORANTT,

Al fini dell'impiego delle materie coloranti autorig=

zate nella lavorazione delle sostanze alimentari,delle
carte e degli imballaggi di sostanze alimentari,degli

Oggetti d'udo personale e domestico,con il termine
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neoloranti” si intendono i colori e le materie coloranti.

Per. "alimenti" si intendono le sostansze alimentari, i
prodotti alimentari e 1le bevande,nonch® i preparati da
masticare,come il "chewing gun" ed analoghi.

Nella colorazione delle sostanze alimentari,delle cars=
te e degli imballaggi delle scgtanze alimentari,degli
oggetti d'uso personale e domestico,dovranno essere osg=
servate le norme d'impiego e le materie coloranti pre=
scritte dal decreto del Ministro per la Sanitd 19 gen=
naio 1963 modificato con successivo decreto ministeriale
3 dicembre 1963,

Art. 201 ~ COLORAZIONE DI OQGGETTI DT80 DOMBSTICO

E' proibito l'uso di colori arsenicali per la colora=
zione:

a2) delle stoffe ber indumenti, per mobili, tende,arazzi,
tappezzerie e della carta per tappezzeria,delle foglie,
dei fiori e dei frutti artificialis; delle candele sdegli
cggetti gdi cartoleria; dei paralumij;degli schermi da fuo
cojdelle stampe e ititografiesdi oggetti similari d'uso
domestico ]

b) delle vernici o patine per pavimenti, soffitti, pareti,
borte flnestre,per81ane imposte ecc.;dei vani dtabitazio
ne o di $0g810rno; per mobili ed altri oggetti di uso
domestico,

I filati e tessuti trattati con mordenti arsenicali gz
8copo di stampa o di tintura,non debbono contenere arse
nico in forma solublle nell'acqua ovvero in quantita
Dagegiore di due milligrammi per cento centlmetrl quadra

"1 degli oggetti dianzi menzionati.
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Art., 202 ~ SAPONI, CIPRIA E DENTIFRICIL.

Nells preparezione dei gsaponi,della cipria e dei denti=
fpici & vietate l'impiego di sostanze nocive o proibite
per la colorazicne delle sostanze alimentari e delle be=

wvande.

Art. 203 -~ UOLORAZICNE DEI GIOCATTOLI.

Nells fabbricazione dei giocattoll & proibito l'impiego
di coloranti vietati per le sostanze alimentari e per le
bevande, di sostanze esplosive O infiammabili, che nella

combustione producanc gas 0O vaporl nocivi.

Art. 204 - POPPATOI,CAPEZZOLT ARTIFICIALT E TIRALATTE.

i osservano le disposizioni del R.D.L, 19 dicembre 1926,

n.2266 convertito nella legge 22 dicembre 1027 ,n.2761.

Art. 205 — COSMETICI E TINTURE.

Er'vietata la vendita di sapbni cosmetici e di tinture
usate per la colorazione della pelle,dei capelli e dellis
barba,preparati con composti velenosi non proibiti,quan=
do sulle boccette e sulle carte che contengono detti pro
dotti non sia indicato in modo chiaro e con la denomina=
zione propria, escluso l'uso di formule chimiche, la qua
1lith e quantith delle sostanze velenose, che entrano nels
la loro composizione e che non abbiano apposta la scritta
"Weleno".

Ie tinture ed i cosmetici che in casi speciall possono

essere nocivi,devono essere vendutl con ltavvertenza

dell'eventuale pericolo.
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TITOLO V

PROFITASST DELLE MALATTIE INFETTIVE
DELL'UOMO E DEGLT ANTMALT

o e i, %

CAPO I .
MALATTIE INFETTIVE E CONTAGIOBE DELL'TOMO .

Art. 206 — MALATIIE INFETTIVE E CONTAGIOSE - DENUNZIA.

Il sanitario che nell'esercigio della sua Professione

sia venuto g conoscenza di un caso di malattia infetti=
va e Qiffusima o Sospetta di esserlo

sPericolosa per 1g
salute pubblica,

deve immediatamente farne denungisg

all*Ufficisle senitario ed al Sindaco € coadiuvarli, ge

oceorra,nella esecugione delle disposizioni emanate per
impedire 1g diffusione delle malattie g

tesse ¢ nelle cau
tele igieniche necessarie,

LUfficiale sanitario ne in=
forma il Medico brovincigle

Tit

L]

a denmuncia & contenuto nel D.M. 23 aprile 1940, aggior=
nato con DD.ACTS in data 26 margo 1941,

13 ottobre 1947
1° febbraio 1950,

1° agosto 1953, 14 gennaio 1955 e con
D.M.s. 15 gennaio 1960,

Art. 207 - MODALITA DEILL DENUNZIA DELLA MALATTTA,

Nelle denunzie il sanitario

dulo fornito dall'ufficio o
care:

yServendosi di apposito mo=
mnale d'igiene, dovrd indi
a) i1 nome, il cognome,l'etd, il luogo di nascita,ltabi=
te

la malattig, Qualora
abitagione delltinfermo 81 faccig lavorazi

tazione ¢ 1g Provenienza dell'infermo e Possibilmen
anche il giorno ip cul incomineid

one g

domioilio,il sanitario dovrad pure denunziare il home e

Cognome deile Persone conviventi, o che lavorino in
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detta abitazione ed 1l genere del lavoro eseguito;

p)ia diagnosi della melattia, Se si tratta 41 vaiuwolo,
se fu gid vaccinatl o rivaccinato,e con quale esito, ©
se fu alire volte c¢ompito dalls ctessa malattia; se di
persone che frequeniano le souole,si indichi il nome
di de¥ta scmola,las wvia i il numeres:

¢) tutte le osserwvazlonl ons i1 wodico crederd di fare
per norma delliufficio commalae d'iglene;

d) le misure dal medicd ~dostase var prevenire la dif=
fugione della maliatiiz, o nil gpeclalmsnte, se 1ltammala=

to, oppure la faiglin,ha 1 mezzl pexr 1la cura convenlen=

te, o se sia necocsarLe 1L 10 Trasporvo alltospedales;
ed in questo casc ©& Vi L 1:ndesione del malato o della
famiglia; oppure ©f 310 sHato ricoverato in un ospedale
e in quale; o si provvede,sotto la sua responsabilité,
al1l'igolamen¥c del malato ed alle necesgsarie disinfezio
ni e cautele, oppure s¢ si ders provvedere dalltufficio
comunale d'igiens.

Tali denunzie dewono, con la meseima sollecitudine, eg
sere inviate diretvtamente all1ufficic comunale d'igiene.
Nello stessc modoe il manitario ha 1'obbligo di avvisare
Trufficic dtigiene del giorne in ~ui si ritiene che 10O
individuo sila guaiitu; VBPRULG cuendo 1tappalato fosse

in seguito ricoverswic in Wl opspadalie; O guand o, durante
1a malattia,il molavo cawbissse d'aditazione; e cid
perchd Ltufficio gimess possa far praticare le neces=
sarie disinfezicni.

Della denuncis capré rilasclata ricevuta al medico
dall'ufficio cormnals dtigienec,cuando ne sia fatta rl

chiesta.
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Art. 208 ~ OBBLIGATT ALTA DENUNZIA.

Oltre al medico curante, i direttqri di collegi,di edu=
catofi, drigtituti,di ricoveri,di case di lavoro o di pe
na, gil albergatori (compresi coloro che tengono pensio=
ne,locande, pubblici dormitori e simili), i direttori ai
opifici,di scucle s simili, hanno pure 1'obbligoe di de=
nunzagre all!'Ufficiale ganitario i ecagi di malattia in=
fettiva di cui sopra, quando i colpiti fossero convitto=
ri,riceverati,o persons che avesgero dimora in detti sta=
bilimentl o vi fossero impiegate, o vi alloggiassero, o

1i frequentassero,

Art. 209 -~ MISURE DI PROFILASSI,
Le misure di profilassi (disinfezione?isolamenﬁo,vacciz
nazioni) saranno deterilinate caso Per caso dall'Ufficig=

le sanitario.

Art. 210 ~ TRASPORTO DT AMBIATATT.

Il trasporto di ammalati di malattie infettive agli ospe
dali viene fatto g cura degli enti appositamente attrezza
ti ed autorizzasi,

Se eventualmente, per urgenza-g necessitd,il +trasporto sis
avvenuto madiante vetturs bubblica o Privata,questa deve
fasere subito disinfettata nei modi stabiliti dallrtufficio

comungle dtigiene,

Art. 211 - ISOLAKENTO DRGLI INFERMI ED EXAME BATTERIOLOGICO.
I malati ag malattia infettiva o contagiosa devono essere
Preferibilmente ricoverati in apposito reparto ogpedaliero.
Walorg l'isolamenso fosse domiciliare i faRiliari somo
*%bligati ad osservare le nopme dettate dall'Ufficiale sa=

4 .
Aitario Per impedire 1a Propagazione del contagio,
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Nei casi di malattie infettive nelle quali sia possibi=

1e 1'accertamento di leboratorio,l'Ufficiale sanitario

vra 11 dovere di ricorrervi con mezzi e con modi che
rhterra pil opportubhi con 1tinvio del materiale relati=
vo al Laboratorio provinciale drigiene € proflla931'del

capoliuocgo.

11Ufficiale sanitario,ricevuta 1a denuncia di malattla
infettiva dal medici condotbtti - liberi esercentl nel co=
mine ~ dovra imporre agli stessi analogo procedimento €

richiederne i risultati.

] CAPO II
VACCINAZIONI
spt. 212 - SERVIZIO DELLE VACCINAZIONI.

TR TR e . eS

11 Comune proviede in ognil contingengza, per mezzo dello i

oA .&-‘.tm“' LA GRS

ufficio comunale d'iglene, O di personale sanitario allo

wopo delegato, alle vaccinagzioni cbbligatorie per legge |

ed a quelle ritenute opportune dalltautoritd tutoria &

e e e
PTEREN

gcope profilattico.

mcx TGS P R R

I genitori e le persone che rappresentano i nati nel

X2 IATT

Comune,ancora minorenni sono regpongabill delltadenpimen

P

to delle norme di legge sulle vaccinazioni obbligatorie.

S R

Liufficio comunale dligiene provvede a curare che tali

Iratiche di profilassi siano da tutti rispettate € tiene

i AL

in ordine lo schedario ed i registri.

Art. 213 - VACCINAZIONL ANTIVAIOLOSE Al BAMBINL .

La vaccinazione antivaiolosa % obbligatoria al secon=

do anno 4i eth e di regola sard assoclata 2 quella anti=

difterica.

= i e A G A D

La vaccinagzione antivaiolosa deve praticarsi alltottavo




difterite.
Sono esclusi da tale Obbligos

€ i rivaccinati
devono Presentarsi g1 medico Vaccinatore frag ii 7% e 31
10° giorno dalls vaceinazione per €ssere visitati,

I vaccinsti non risultato negativo devono €ssere rivac=
clnati nellg Prossima sessione.

Nessun fanciullo potry €ssere ammesso glle scuole pub=
bliche o private o agli esami uffieciali, o in istituti
41 educazione o di beneficenza,qualunque carasttere egsi
abbiano, pubblics o Privato, o in fabbriche, officine, eg
Opifici industriali 41 qualungue natura, se,avendo oltre
delltufficio cominale di avere subits la rivaccinazione
in data poy anteriore all'ottavo anno di e$i. Anche 3
Vaceinagty Privatamente devono ritiragre 1l certificato
dal Manicipio,

I direttonrs di scuole,d'istituti,di fabbriche,di offi=
Cine, ¢ chiunque sia » capo di una collettivity di per=
80ne in ouj g3 ammette o si trovino faneiulli al @i go=
Pra g1 14 amnd, sono tenuti all'osservanga di questa

dlSPOSizione.
i

Passato lianno undecimo di etd, non presenti un certificato

=

S e

@
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Essi dovranno, ad ogni richiesta dell'autoriti,esibire

4 certificati delle rinnovate vaccinazioni del fanciulli
loro afflda‘ﬁl.

art. 214 - VACCINAZIONI ANTITIFICHE.

La vaccinazione antitifica & obbligatoria:‘

a) per il personale di assistenza e per quello addetto
ni servizi di cueina,di disinfezione,di lavanderia e 4i
pulizia degli ospedali, ed in genere degli istituti e
delle case d4i cura, sia pubblici che privatij;

b) per il personale addetto al servizio delle disihfe=
zioni,alle lavanderie pubbliche ed al trasporto del ma=
1nti, anche se dipendente da istituzioni private;

¢) per 11 personale addetto ai servizi di approvvigiona=
monto idrico, alla raccolta ed allo gmercio del latte.

Lisutoritd senitaria provinciale pul rendere obbligato=
ria la vaccinazione antitifica:

a) #lle collettivith in caso di minasccia epidemica. In
questo caso 1'obbligo si pud estendere oltre che ai com~
ponenti della coilettivitﬁ, anche alle persone addette al
Bervizio e che hanno rapporti con l'esterno;

b) al personale addetto ai pubblici servizl e che,a cau=
88 delle sue attribuzioni,pud essere particolarmente espo=
Ato al contagio; '

) in tutti gli altri casi di riconosciuta necessita ail
fini &1 wng pit completa profilassi della febbre tifoide.

Le Vaccinazioni vengono fatte a cura delle rispettive
Baministrazioni,quando si tratti di collettivith o di per
#0nale dipendente da istituzioni pubbliche; a cura del
Conune negli altri casi.

Le o
8senzioni dall'obbligo della vaccinazione,le modali=

T
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[ S

3

ta,1i compiti del medici e dell'ufficio cominale d'igiene

Art. 215 - VACCINAZIONT ANTIDIFTERICHE,

La vaccinazione contro 1is difterite & obbligatoria per
tutti 1 bambini gai secondo al decimo anno di eta,

Essa, di regola, deve assocliarsi g gmells antivaiolosa
ed & eseguita nel secondo anno di eth,

Le esenzioni dall'obbligo della vaccinagione,le modalita,
i compiti dei mediei e dell*Ufficiale sanitario,delltuffi=
¢io comunale d'igiene, sono disciplinati dalls legge 6 giu 5
Ano 1939,n.891 ¢ dga1l D.C.G. 7 marzo 1940, a cui & fatto ri |
ferimento ber tutto quanto non & diseiplinato dal presente
regolamento,

Art. 216 - vaccINazTONT ANTIPOLIOMIELITICHE.

La vaccinazione contro la poliomielite & obbligatoria per !
1 bvambini en+ro il primo anno di etd ed 2 eseguita gratui=

tamente ga1 Comne neil'ambulatorio del Proprio territorio.

La persona che €sercita la patria potestdy o la tutela sul
bambino o 473 direttore dell'istituto 43 Pubblica assisten=
22 1n cui & riceverato o la persona cui il bambino s¥a sta
to affidato da uy 1stituto di pubblies assistenza, & re=

dponsabije delltosservanza delltobbligo dells vaccinazione,
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tutto quanto mnon 32 disciplinato con il presente regola= ;

mentoe.

irt. 217 =  VACCINAZIONI ANTITETANICHE.
le vaccinazione antitetanica & obbligatoria per i sog=
getti igdicati nell'art.? della legge 5 marzo 1963, N
292, Pud essere estesa,su richiesta,al bambini della pri

me infanzia in contemporaneitd alls vaccinazione antidif=

terica ed alle madri gestanti dal quinto all'ottavo mese,
Ta vaccinazione ® rivaccinazione & eseguita a cura ed

g spese degli enti tenuti per legge alle prestazioni sa=

nitarie.

T modi e i tempi della vaccinazione, i compiti dell'uf=

ficio comunale d'igiene sono disciplinati dalla legge dian
zi citata e dal regolamento relativo efanato con D.FP.R.

7/9/1965,n.1301 a cui & fatto riferimento per tutto quan ?h

to non viene previsto con il presente regolamento. {itk

CAPO III
IGIENE SCOLASTICA

Art.218 — VIGITANZA IGIENICA E SANITARTIA NELLE SCUCLE.
Vale guanto stabilito nel Regolamento comunale adottéto
con deliberazione consiliare n.534, in data 13/X1/1969,
approvato dalla G.P.&. in data 27/7/1970 ai nn.32713/4539
Div,ITI*,
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CAPO 1V

MISURE SPECTALI CONTRO LE MALATTIE TRANSITORIE

Art. 219 - SPUTACCHIERE,

Nelle abitazioni collettive,negli stabilimen+ti industria
11 e laboratori, nelle scuole,nei luoghi chiusi al pubbli
co convegno e 4i bassaggio,nei teatri,nelle chiese,negli
uffici e negli esercizgi aperti al pubblico,devono tenersi
recipienti speciali per raccogliere gli sputi, e sard
seritto in modo evidente il divieto di sputare fuori dei

medesimi a +tenore del bresente articolo del regolamento.

Art. 220 - STRACCIVENDOLI.

80 di regolare certificato. La rasccolta di stracci & di=
sciplinata dagl Sindaco coh regolare autorizzazione ed i
raccoglitori devono essere muniti &i libretto di sanith
rilasciato*dall'Ufficiale sanitario,

I deposith e la cernits degli stracei sono vietati nel=
Lé¢interno dellt'abitato.

terno delltabitato,

Art. 221 - oggy, PELLAMT, ECC, |

Le Ossa,le pelli fresche,le pelli salate,ecc. per le
Wali siano state osservate le speciali disposizioni vi=
genti g4 poligig veterinaris, potranno esgere introdotte
trasportate in sacchi, ovvero coperte con tele fitte, o
l'introduzisne deve effettuarsi nelle prime ore mgttuti=
1€, noy Pilt tardi delle ore 8 e per liitinerario che sard

fiasato dall*autorité comingle,

T
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11 earniccio deve essare tragportato su carri a tenuta

per evitare il gocciolamento e chiusi per evitare 1 fe=
tori.

A giudizio dell'Ufficiale sanitario il trasporto del
carniccio pud essere sospeso dalle ore 11 alle ore 16
nel mesi da giugne a settembre incluso.

1ok vietata tenere in deposito o lavorare ossa,pelli fre
goche o salate in gtapilimento nel perimetro urbano.

Tali stabilimenti sarannc congentiti in campagne, & di=
gtanzs dalle abitazioni,oséervando le prescrizioni dello

Ufficiale sanitario.

TITOLO VI
POLIZIA MORTUARIA

Art. 222 - RICHIAMO ALLE NORME DEL REGOLAMENTO DI POLIZIA
MORTUARIA.

Si intendono come facenti parte del presente regolamento
le norme fissate dal regolamento speciale di polizia mor=
fuaria 21 dicembre 1942, n.1880 e dal regolamento comuna=

le di polizia mortuaria.

Art, 223 - SERVIZIO CONSTATAZTIONE DECESSI.
I1 servizio Ai constatezione dei decessi & affidato

8l medici condotti.

Art, 224 -~ TRASPORTO DELLE SALME.

L'ufficio 4ai stato-civilé presenterd a quello d'igiene
leddenunzie ai morte per l'opportuno visto e fornird
Puttl quei dati statistici ed informazioni che saranno
richiesti.

L1Ufficisle sanitario stabilird le norme relative al

- s e tine S T gmite g e <

‘
1
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trasporto del cadavere e quanto pud riferirsi alle modg=

i1 quale potrd anche
essere completamente vietato quando cid gi

portuno.

1lith dell'accompagnamento funebre;

ritenesse op=

Del pari,quando per misura igienics fosse ritenuto ne=

»Promuoverd le disposizio=
ni speciall 'a che i cadaveri dalle case private siane
trasportati alle camere mortuarie

cessario,l'Ufficiale sanitario

sanche prima che gig

passato il periodo di °sservazione delle salme per poi, tra

trascorso il tempo Preseritto, farne i1 seppellimento,

TITOLO VII

DISPOSIZDONT GENERALI E PENALITA!

Art. 225 - RICHIANMO ALLE NORME LEGISLATIVE.,

Per quanto non & compreso nel presente regolamento vgl=
8010 le disposizioni contenute nel o,
tarde, approvato con R.D. 27/71/1934 n.

logegi e regolamenti governativi in vi

U, delle leggi sani=
1265 e nelle altre
gore,

Art. 226 o SANZIONT,

golamenti generali, sono aeo=
certate o Punite, con 1g brocedura di cui agli artt.
106-110 della legge comunale a provineciale T.U, 3/3/1934,
Re383, modificato dall'art.9 delle legge 9/6/1947,n.530,
legge 30 aprile 1962, n.283,
bbraio 1963,n.441, sulla gg=
uzlone e della vendita delle

Le sanzioni Previste dalls
Rodifieg g dalla legge 26 fe
8Cipling igienica dellg prod
B0stange alimentari e delle

bevande, non si applicano al

Commercy gyt che vende, pone in vendita o comungue distri

i

v

R e U




- 113 -

wuisce per 1l congumo prodotti in confezioni originali,
gqualorsa la non corrispopdenza alle prescrizioni della

legge stessa riguardi i requisiti intrinsecil o la compo=

sizione deil prodotti o le condizionil interne del reciplenti

e sempre che 1l commerclante non sia a conoscenza della
violazione o la confezione originsle non presenti segni

di alterazione.

Art. — 227 ~ PROVVEDIMENTI CONTINGIBILI E URGENTI.

Nei casi ammessi 1l Sindaco potra adottare in materia di
jgiene pubblica i provvedimenti contingibili e urgenti di
cui all'art.153 della legge comunale e provinciale T.U.
4/2/1915, n.148,facendo eseguire, se del caso, gli ordini

relativi a spese degli interessati,

Art. 228 ~ DEROGHE ALILE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO.

Et in facolthd del Sindaco e della Giunta, su parere
dell'Ufficiale sanitario,di concedere deroghe,non supe=
riori perd di un anno,per determinati casi, in cui la pra
tlca applicazione del presente regolamento non possa ef=
fettuarsi.

Art. 229 - ENTRATA IN VIGORE DEL REGOLAMENTO.

Il presente regolamento entrerd in vigore dopo lrappro

i

vazione della Giunta Provincisle Amministrativa e la sus
8eguente pubblicazione per 15 giorni consecutivi in con=
formitd delle norme di cui al terzo comma dell'art.62

della legge comunale e provincizle 3 marzo 1934,n.383,mo=
dificato dall'art.21 della legge 9 giugno 1947,1.530.
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